
Escolher é Divino



uma das principais importadoras de bebidas e alimentos gourmet do 

Brasil, está presente há mais de 65 anos no mercado, é responsável pela 

importação e distribuição exclusiva de marcas mundialmente conhecidas, 

além de contar com um portfólio de mais de 100 itens gourmet com a 

marca própria La Pastina, oferecendo ao consumidor brasileiro cada vez 

mais produtos diferenciados de alta qualidade e facilitando a vida daqueles 

que buscam transformar seu dia a dia em gastronomia.

A empresa, que teve início na zona cerealista (Brás/SP), conta hoje com uma 

estrutura moderna e funcional para atender os clientes mais exigentes.  

O novo centro de distribuição, que é um dos maiores e mais bem equipados 

da América Latina no segmento, possui mais de 16 mil m2 de área, 11 mil 

posições paletes e câmaras climatizadas. O espaço foi construído dentro 

dos padrões de sustentabilidade, contando, por exemplo, com a captação e 

a reutilização de água. Já o centro administrativo conta com equipamentos  

de última geração e espaços exclusivos para eventos, cozinha gourmet, 

salas de degustação e auditório.

Hoje, a La Pastina é uma empresa moderna e ágil, administrada de forma 

profissional, com mais de 350 colaboradores e uma equipe de vendas 

própria, além de representantes em todo o Brasil.

Conheça a seleção que fizemos pensando em você!

Escolher é Divino
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Em 1990, nasce a marca própria La Pastina. Uma seleção de produtos 
premium, sinônimo de qualidade, praticidade e confiabilidade, 
reconhecida pelos mais renomados chefs e consumidores que 
apreciam uma excelente gastronomia.

Pioneira em muitas categorias, a La Pastina prima pela excelência 
na qualidade e vive em constante busca por produtos diferenciados, 
práticos, saudáveis e saborosos, oferecendo ao consumidor brasileiro 
cada vez mais sofisticação e facilitando a vida daqueles que buscam 
transformar seu dia a dia em momentos únicos de prazer à mesa.

Ser La Pastina significa difundir produtos da cultura enogastronômica, 
transformando cada refeição em celebração.

Escolher é Divino



Seleção dos melhores produtores 

italianos no mercado de arroz 

para o preparo de risotos e novas 

tendências nesse segmento. 

O arroz tem origem antiquíssima 

e talvez seja o mais difundido dos 

cereais. 

De fácil digestão, rico em amido 

e em sais minerais e pobre em 

gorduras, é um alimento completo 

que pode ser preparado de várias 

maneiras, permitindo diversificar a 

alimentação.

Conheça a seleção deste cereal 

que a La Pastina fez exclusivamente 

para você.

Arroz

LA PASTINA



Arroz 

LA PASTINA

ARROZ ARBÓRIO

Variedade italiana de elevada qualidade, 
possui grãos perolados, longos, largos e 
arredondados. Com muito amido, é perfeito 
para o preparo de deliciosos risotos.  
É o tipo de arroz preferido dos consumidores 
brasileiros para a elaboração de risotos.

Cód: 004191  -  EAN13:  7896196080260

ARROZ CARNAROLI

Variedade italiana, apresenta grãos 
encorpados, com grande capacidade de 
absorção. Rico em amido, liberado durante 
seu cozimento, responsável por deixar os 
pratos com consistência bastante cremosa. 
Preferido pelos Chefs.

Cód: 008664  -  EAN13:  7896196083179

10 Unid.

1 kg

Pacote

18 meses

Sem Glúten

10 Unid.

1 kg

Pacote

18 meses

Sem Glúten



Arroz

LA PASTINA

ARROZ PARA RISOTO

Este tipo de arroz possui todas as 
características necessárias para o preparo 
de um risoto com cremosidade e suavidade 
inigualável.

Cód: 020313  -  EAN13:  7896196061337

ARROZ VERMELHO 

Possui sabor amendoado e carrega notas 
de mel, além disso, é um grão integral, 
naturalmente mais nutritivo que o arroz 
branco. Destaca-se pelo alto teor de ferro 
e de zinco. É indicado para fazer bolinhos, 
saladas e para acompanhar carnes brancas, 
como peixe e frango.

Cód: 020310  -  EAN13:  7896196061344

1 kg

10 Unid.	

Pacote	

18 meses

Sem Glúten

12 Unid.	

500 g

Pacote	

 24 meses

Sem Glúten



Arroz

LA PASTINA

Cód: 012903  -  EAN13:  7896196060361

Cód: 012250  -  EAN13:  7896196059211

12 Unid.	

500 g	

Pacote	

24 meses

Sem Glúten

10 Unid.	

1 kg	

Pacote	

24 meses

Sem Glúten

ARROZ NEGRO

De grão curto e meio arredondado, textura 
macia, sabor e aroma acastanhados e coloração 
naturalmente preta, este tipo de arroz é muito 
versátil e apreciado pelos chefs. Com 20% a mais 
de proteína e 30% a mais de fibra, tem menos 
gordura e menor valor calórico que o arroz 
integral. Ideal para o preparo de saladas, risotos  
e até arroz doce.



O risoto é um prato típico italiano 

de uma região do Norte da Itália,  

a Lombardia.

Muito apreciado pelos italianos, esse 

prato consiste em juntar o arroz 

a variados ingredientes, podendo 

ser servido como prato único ou 

acompanhamento de carnes e 

peixes.

Uma apresentação muito cremosa, 

saborosa e surpreendente.

Veja nossa seleção de risotos.

Risoto

LA PASTINA



LA PASTINA

Risoto

RISOTO DE FUNGHI PORCINI

Cód: 020311  -  EAN13:  7896196061351

14 Unid.	

250 g	

Pacote

18 meses

Sem Glúten

RISOTO DE TRUFA NEGRA

Cód: 020315  -  EAN13:  7896196061368

14 Unid.	

250 g	

Pacote

18 meses

Sem Glúten

RISOTO DE AÇAFRÃO

Cód: 020316  -  EAN13:  7896196061375

14 Unid.	

250 g

Pacote

18 meses

Sem Glúten

Para os amantes de risoto, esse produto traz praticidade 
a essa receita milenar, pois já vem com os temperos 
desidratados, bastando acrescentar vinho, água quente, 
manteiga e queijo parmesão. Com arroz Carnaroli, fica 
pronto em 15 minutos e serve até três porções.



O Couscous é um prato que foi 

difundido a partir de tribos berberes 

do Marrocos, as quais ofereciam 

esta iguaria aos viajantes, por isso 

é conhecido como couscous 

marroquino.

Hoje, a receita é parte importante 

da cultura gastronômica de países 

como Espanha, França, Itália  

e Grécia.

Farinha 

LA PASTINA



Farinha 

Ononono – nonono – nononononLA PASTINA

COUSCOUS 

O couscous La Pastina é elaborado por uma 
rigorosa seleção de sêmola de trigo durum 
italiana. Prático no preparo e muito versátil, 
fica pronto em 5 minutos. Combina muito 
bem com vegetais refogados e cortados em 
cubinhos, frango desfiado, atum em conserva 
e várias outras deliciosas combinações.

Cód: 020314  -  EAN13:  7896196061467

18 Unid.	

500g

Pacote

24 meses

Contém Glúten



O gnocchi é um prato amplamente 

difundido no mundo todo.

Elaborado à base de purê de batata, 

água e farinha de grano Tenero tipo “00”. 

O corte desta massa possibilita a 

criatividade no preparo de pratos 

com molhos vermelhos ou brancos.

Massa

LA PASTINA



Massa

Ononono – nonono – nononononLA PASTINA

GNOCCHI 

Elaborado com 80% de batata, é um produto 
muito prático e saboroso. Sua embalagem  
a vácuo permite manter as características  
do produto (cor e sabor) sempre frescas.

Cód: 013540  -  EAN13:  7896196059525

12 Unid.	

500 g

Pacote

12 meses

Contém Glúten



Biscoito típico italiano, assado e 

elaborado à base de farinha de trigo, 

azeite de oliva, sal e temperos frescos 

e naturais. Essa linha torna-se ideal 

para petiscos e aperitivos.

Biscoito 
Salgado

LA PASTINA



Biscoito Salgado

LA PASTINA

CROSTINI TRADICIONAL 

Com sabor mais neutro, é um excelente acompanhamento para patês, 
queijo com geleia e molhos.

Cód: 020333  -  EAN13:  7896196061474

12 Unid.	

200 g

Pacote

12 meses

Contém Glúten

CROSTINI SAL MARINHO E ALECRIM 

Elaborado com sal marinho e alecrim fresco, é um delicioso acompanhamento 
para sopas, patês ou simplesmente sozinho, como um snack.

Cód: 020334  -  EAN13:  7896196061481

12 Unid.	

200 g

Pacote

12 meses

Contém Glúten

CROSTINI PARMESÃO E PECORINO 

Elaborado com dois tipos de queijo muito apreciados na Itália, esse biscoito 
fica delicioso com sopas, patês ou simplesmente sozinho, como um snack.

Cód: 020335  -  EAN13:  7896196061498

12 Unid.	

200 g

Pacote	

12 meses

Contém Glúten

TARALLO COM ERVA DOCE 

Você sentirá o frescor da erva-doce nesse biscoito. Muito tradicional no 
sul da Itália, o tarallo é elaborado com ingredientes naturais e é ideal para 
acompanhar aperitivos, além de ser um petisco saudável para os intervalos.

Cód: 020336  -  EAN13:  7896196061504

12 Unid.	

350 g

Pacote

12 meses

Contém Glúten



Excelente custo/benefício, é 

elaborado com o blend das 

variedades de azeitona Picual, 

Hojiblanca e Arbequina. De cor 

dourada, com sutis toques verdeais, 

sabor herbáceo e notas suaves  

de especiarias. Com bico dosador 

retrátil.

Azeite

LA PASTINA



LA PASTINA

Azeite

AZEITE EXTRAVIRGEM (ACID. < 0,3%)

Cód: 006039  -  EAN13:  7896196082158

AZEITE EXTRAVIRGEM (ACID. < 0,3%)

Cód: 004680  -  EAN13:  7896196080017

AZEITE EXTRAVIRGEM (ACID. < 0,3%)

Cód: 020312  -  EAN13:  7896196061306

12 Unid.	

250 ml

Garrafa

36 meses

Sem Glúten

12 Unid.	

500 ml

Garrafa

36 meses

Sem Glúten

3 Unid.	

5,05 L

PET

36 meses

Sem Glúten

Food
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Azeite 
Orgânico 

LA PASTINA

Produzido em Bari, no sul da 

Itália, é um azeite orgânico,  

DOP (Denominação de Origem 

Protegida), extravirgem, 100% 

italiano, composto de 80% da 

variedade da azeitona Ogliarola 

e 20% de outras variedades da 

região, como Coratina e Leccino. 

Com acidez máxima de <0,2%, 

é um azeite de cor dourada 

e sutis toques verdeais, com 

aroma fresco de azeitona verde 

e especiarias. Levemente picante.  

Qualidade Premium.



Azeite Orgânico 

LA PASTINA

AZEITE EXTRAVIRGEM ORGÂNICO  
(ACID. < 0,2%)

Cód: 021436  -  EAN13:  7896196061733

AZEITE EXTRAVIRGEM ORGÂNICO  
(ACID. < 0,2%)

Cód: 021437  -  EAN13:  7896196061740

24 Unid.	

250 ml

Garrafa

36 meses

Sem Glúten

Produto 
Orgânico

12 Unid.	

500 ml

Garrafa

36 meses

Sem Glúten

Produto 
Orgânico



Com produtos de alta qualidade, 

a La Pastina oferece uma grande 

variedade na linha de azeitonas 

em conserva. Natural, sem caroço, 

pretas e verdes fatiadas, recheadas 

com pasta de pimentão ou anchova, 

as Azeitonas La Pastina podem ser 

usadas como aperitivo ou para um 

complemento essencial a diversas 

receitas. Conheça nossa seleção.

Azeitona

LA PASTINA



LA PASTINA

Azeitona Preta

AZEITONA KALAMATA  
EM ÁGUA E SAL (COM CAROÇO)

Azeitona preta natural, produzida no Chile, do tipo 
Kalamata. Inteira e com caroço. Ideal para aperitivo.

Cód: 009660  -  EAN13:  7896196058986

AZEITONA KALAMATA  
EM ÁGUA E SAL (SEM CAROÇO)

Azeitona preta natural, produzida no Chile, do tipo 
Kalamata. Inteira e sem caroço. Ideal para recheios,  
molhos e acompanhamentos de carnes, peixes e pizza.

Cód: 009711  -  EAN13:  7896196058979

AZEITONA KALAMATA  
FATIADA EM ÁGUA E SAL

Azeitona preta natural e fatiada, produzida no Chile, 
do tipo Kalamata. Ideal para recheios, molhos e 
acompanhamento de carnes e peixes.

Cód: 006742  -  EAN13:  7896196082448

360 g

175 g

6 Unid.	

36 mesesPD

Vidro Sem Glúten

360 g

216 g

6 Unid.	

36 mesesPD

Vidro Sem Glúten

360 g

175 g

6 Unid.

36 mesesPD

Vidro Sem Glúten



Azeitona Verde

LA PASTINA

AZEITONA HOJIBLANCA FATIADA 
EM ÁGUA E SAL

Azeitona verde, produzida na Espanha, do tipo 
Hojiblanca. Fatiada e ideal para recheios, molhos  
e acompanhamento de carnes e peixes.

Cód: 006740  -  EAN13:  7896196082431

320 g

160 gPD

12 Unid.	

36 meses

Vidro Sem Glúten

AZEITONA GORDAL EM ÁGUA E SAL 
(COM CAROÇO)

Azeitona verde, produzida na Espanha, do tipo 
Gordal. Inteira e com caroço. Ideal para aperitivo.

Cód: 009584  -  EAN13:  7896196058993

800 g

465 g

Vidro

6 Unid.	

36 mesesPD

Sem Glúten



Azeitona Verde

LA PASTINA

AZEITONA HOJIBLANCA RECHEADA 
C/ PIMENTÃO  EM ÁGUA E SAL

Azeitona verde recheada com pasta de pimentão. 
Produzida na Espanha, do tipo Hojiblanca.  
Ideal para aperitivo.

Cód: 005043  -  EAN13:  7896196081908

AZEITONA MANZANILLA RECHEADA 
C/ ANCHOVA EM ÁGUA E SAL

Azeitona verde recheada com pasta de anchova. 
Produzida na Espanha, do tipo Manzanilla.  
Ideal para aperitivo.

Cód: 006746  -  EAN13:  7896196082417

320 g

200 g

12 Unid.	

36 mesesPD

Vidro Sem Glúten

320 g

195 g

12 Unid.	

36 mesesPD

Vidro Sem Glúten

AZEITONA HOJIBLANCA  
EM ÁGUA E SAL (SEM CAROÇO)

Azeitona verde, produzida na Espanha, do tipo 
Hojiblanca. Inteira e sem caroço. Ideal para recheios, 
molhos e acompanhamentos de carnes, peixes e pizza.

Cód: 005044  -  EAN13:  7896196081915

320 g

150 g

12 Unid.	

36 mesesPD

Vidro Sem Glúten



Produzida com matéria-prima de 

excelência, esta linha de aperitivos 

espanhóis impressiona pela qualidade, 

sabor e textura. Os produtos, 100% 

naturais, são conservados em azeite 

extravirgem e em temperos frescos. 

Únicos no mercado.

Linha De 
Aperitivo

LA PASTINA



LA PASTINA

Linha De Aperitivo

ALHO APERITIVO EM AZEITE EXTRAVIRGEM

O Alho Aperitivo La Pastina em azeite extravirgem tem  
uma textura suave e crocante, de cor branca, sem o odor  
e a acidez característicos do alho. Ideal para aperitivos, saladas 
e acompanhamento de outras receitas.

Cód: 009517  -  EAN13:  7896196083889

ALHO TEMPERADO

Com um toque especial, temperado com azeite extravirgem, 
especiarias e suco natural de limão. Ideal para aperitivos, saladas 
e acompanhamento de outras receitas.

Cód: 020001  -  EAN13:  7896196061160

AZEITONA VERDE TEMPERADA (SEM CAROÇO)

Temperada com azeite extravirgem, especiarias e suco natural 
de limão, da variedade Gordal-Manzanilla Reina, se destaca 
pelo tamanho (muito carnuda) e pela suavidade. É ideal para 
aperitivos, saladas, acompanhamento de carnes, pescados ao 
forno e muitos outros alimentos.

Cód: 020682  -  EAN13:  7896196061610

300 g

180 g

Vidro

12 Unid.	

60 mesesPD

Sem Glúten

300 g

180 g

Vidro

12 Unid.	

60 mesesPD

Sem Glúten

300 g

160 g

Vidro

12 Unid.	

36 mesesPD

Sem Glúten



Linha De Aperitivo

LA PASTINA

AZEITONA VERDE TEMPERADA (COM CAROÇO)

Temperada com azeite extravirgem, especiarias e suco natural 
de limão, da variedade Gordal-Manzanilla Reina, se destaca pelo 
tamanho, pela suavidade e pela quantidade de carne.  
É ideal para aperitivos, saladas, acompanhamento de carnes, 
pescados ao forno e muitos outros alimentos.

Cód: 020683  -  EAN13:  7896196061627

AZEITONA PRETA TEMPERADA (COM CAROÇO)

Temperada com azeite extravirgem, especiarias e suco natural 
de limão, da variedade Kalamata, se destaca pela textura e sabor. 
É ideal para aperitivos, saladas, acompanhamento de carnes, 
pescados ao forno e muitas outras receitas.

Cód: 020684  -  EAN13:  7896196061634

CEBOLINHA AO PESTO

Temperada ao molho pesto, possui uma textura perfeitamente 
crocante e com sabor suave e agradável: nem tão ácida, nem 
tão salgada e nem tão doce. Ideal para aperitivos, saladas, 
acompanhamento de carnes, pescados ao forno e muitos  
outros alimentos.

Cód: 020685  -  EAN13:  7896196061641

300 g

160 g

Vidro

12 Unid.	

36 mesesPD

Sem Glúten

300 g

160 g

Vidro	

12 Unid.	

36 mesesPD

Sem Glúten

300 g

160 g

Vidro

12 Unid.	

36 mesesPD

Sem Glúten



LA PASTINA

Linha De Aperitivo

MIX DE VEGETAIS TEMPERADO

Traz todas as propriedades da linha aperitivo em um único produto. 
Cebolinha, alho, pepininho e azeitona verde são os ingredientes 
que compõem este delicioso mix de aperitivos. Todos com textura 
crocante e sabor suave. Ideal para aperitivos e acompanhamento 
de churrasco.

Cód: 014344  -  EAN13:  7896196060897

PEPININHO EM AZEITE DE OLIVA EXTRAVIRGEM

Pepininho com um ótimo tamanho, textura carnuda e crocante. 
Sabor incomparável e acidez, doçura e sal na medida certa.  
Ideal para aperitivos, saladas, acompanhamento de sanduíches  
e patê francês.

Cód: 009519  -  EAN13:  7896196083872

PIPARRA TEMPERADA (PIMENTA DOCE)

Piparra é uma variedade de pimenta, porém doce, temperada 
com azeite extravirgem, especiarias e suco natural de limão. Seu 
sabor é suave e agradável. NÃO É PICANTE. Ideal para aperitivos, 
saladas, acompanhamento de churrasco e um sensacional 
acompanhamento para a feijoada. Faça o teste!

Cód: 020686  -  EAN13:  7896196061658

300 g

160 g

Vidro

12 Unid.	

60 mesesPD

Sem Glúten

300 g

160 g

Vidro

12 Unid.	

36 mesesPD

Sem Glúten

300 g

160 g

Vidro

12 Unid.	

36 mesesPD

Sem Glúten



Uma seleção de vegetais em 

conserva, típicos da gastronomia 

mediterrânea e muito tradicional 

na Itália. Excelentes matérias-primas, 

são conservados em água, sal e 

vinagre. Produtos 100% naturais  

e versáteis.

Conserva 
Vegetal 

LA PASTINA



Conserva Vegetal 

LA PASTINA

ALCACHOFRA EM ÁGUA E SAL

Coração de alcachofra produzido no Perú, conservado  
em água e sal. Ideal para saladas, molhos para massa, 
carnes e ingrediente para risoto.

Cód: 020353  -  EAN13:  7896196061399

280g

165g

Vidro

12 Unid.	

48 mesesPD

Sem Glúten

ALCACHOFRA GRELHADA MARINADA

Coração de alcachofra grelhado e marinado no óleo de 
girassol, especiarias e vinagre de vinho. Produzido no Peru. 
Ideal para saladas, molhos para massa, ingrediente para 
risoto e acompanhamento de carnes e pescados.

Cód: 020318  -  EAN13:  7896196061382

280g

165g

Vidro

12 Unid.	

48 mesesPD

Sem Glúten



Conserva Vegetal 

LA PASTINA

ASPARGO BRANCO EM ÁGUA E SAL

Por ser colhido logo ao nascer, não é exposto ao 
sol e, por isso, mantem-se branco. De sabor mais 
delicado, são conservados em água e sal. Ideal para o 
preparo de cremes, sopas, saladas, como aperitivo ou 
acompanhamento de carnes brancas e pescados.

Cód: 014224  -  EAN13:  7896196060576

ASPARGO VERDE EM ÁGUA E SAL

Colhido após um período exposto ao sol, para ganhar a 
cor verde. De sabor mais acentuado, são conservados em 
água e sal. Ideal para o preparo de saladas, risoto, como 
aperitivo ou acompanhamento de carnes e pescados.

Cód: 014225  -  EAN13:  7896196059129

330 g

205 g

Vidro

12 Unid.	

48 mesesPD

Sem Glúten

330 g

185 g

Vidro

12 Unid.	

48 mesesPD

Sem Glúten

ALCAPARRA EM ÁGUA, VINAGRE DE 
VINHO E SAL

Alcaparra espanhola, de excelente variedade e qualidade.  
Ao contrário da maioria dos temperos, as alcaparras 
guardam seu aroma e sabor característicos depois  
do cozimento. Ideal em receitas de peixe, carne de sabor 
mais suave, saladas, maioneses e molho de tomate.

Cód: 002458  -  EAN13:  7896196020013

105 g

60 g

Vidro

12 Unid.	

36 mesesPD

Sem Glúten



LA PASTINA

Conserva Vegetal 

CEBOLINHA PERLINE EM VINAGRE  
DE VINHO

A cebolinha italiana perline ganha esse nome por ter 
a aparência de uma pérola. Conservada no vinagre de 
vinho, água e sal. Ideal para saladas, acompanhamento 
de carnes, peixes e como aperitivo.

Cód: 008216  -  EAN13:  7896196082608

PIMENTÃO AO FORNO EM ÁGUA E SAL

Pimentão ao forno em água e sal, produzido no Peru. 
Possui sabor delicado e ligeiramente defumado.  
Ideal para saladas e aperitivos, fica delicioso recheado 
de atum em conserva.

Cód: 014491  -  EAN13:  7896196061023

TOMATE SECO EM ÓLEO DE GIRASSOL

Tomate seco, proveniente do sul da Itália, conservado 
no óleo de girassol, sal, vinagre de vinho e manjericão. 
Ideal para recheio de sanduíches, pizzas, massas, 
ingrediente para risoto, saladas e como aperitivo.

Cód: 008212  -  EAN13:  7896196082585

290 g

180 g

Vidro

12 Unid.	

36 mesesPD

Sem Glúten

290 g

225 g

Vidro

12 Unid.	

36 mesesPD

Sem Glúten

280 g

130 g

Vidro

12 Unid.	

36 mesesPD

Sem Glúten



Conserva Vegetal 

LA PASTINA

ALCACHOFRA CORAÇÃO  
ITÁLIA 30/40 EM ÁGUA E SAL

Produzida na Itália, conservada em água e sal. 
Ideal para restaurantes e food service  
em buffet de saladas, molhos para massa, 
carnes e ingrediente para risoto.

Cód: 014729  -  EAN13:  7896196061122

2,5 kg

1,3 kgPD

6 Unid.	

48 meses

Lata Sem Glúten

Food

• •

ALCACHOFRA CORAÇÃO  
PERÚ 30/40 EM ÁGUA E SAL

Produzida no Perú, conservada em água e sal. 
Ideal para restaurantes e food service  
em buffet de saladas, molhos para massa, 
carnes e ingrediente para risoto.

Cód: 013531  -  EAN13:  7896196059440

2,5 kg

1,35 kg

Lata

6 Unid.	

48 mesesPD

Sem Glúten



Conserva Vegetal 

LA PASTINA

Food

• •

ALCACHOFRA FUNDO ITÁLIA 40/50  
EM ÁGUA E SAL

Produzido na Itália, conservado em água e 
sal. Ideal para restaurantes e food service em 
buffet de saladas, molhos para massa, carnes e 
ingrediente para risoto.

Cód: 014730  -  EAN13:  7896196061139

2,5 kg

1,3 kg

Lata

6 Unid.	

48 mesesPD

Sem Glúten

ALCACHOFRA FUNDO PERÚ 40/50  
EM ÁGUA E SAL

Produzido no Perú, conservado em água e 
sal. Ideal para restaurantes e food service em 
buffet de saladas, molhos para massa, carnes e 
ingrediente para risoto.

Cód: 013533  -  EAN13:  7896196059464

2,5 kg

1,3 kg

Lata

6 Unid.	

48 mesesPD

Sem Glúten



Linha de vegetais grelhados na brasa 

e conservados no óleo de girassol, 

especiarias, vinagre e sal. 

Produzidos no Peru, pela Virú, uma 

empresa de família tradicional 

Italiana que prima pela qualidade e 

pelo sabor mediterrâneo, líder na 

produção e exportação de vegetais 

no Peru. 

Os produtos são ideais para 

saladas, recheios de massa, 

aperitivos, preparos de risoto, 

pizzas e acompanhamento de 

carnes e pescados.

Conserva 
Na Brasa 

LA PASTINA



Conserva Na Brasa 

LA PASTINA

ABOBRINHA NA BRASA  
EM ÓLEO DE GIRASSOL

Cód: 013534  -  EAN13:  7896196059471

ALCACHOFRA NA BRASA  
EM ÓLEO DE GIRASSOL

Cód: 013536  -  EAN13:  7896196059495

225 g

145 g

Vidro

12 Unid.	

24 mesesPD

Sem Glúten

225 g

145 g

Vidro

12 Unid.	

24 mesesPD

Sem Glúten



Conserva Na Brasa 

LA PASTINA

BERINJELA NA BRASA  
EM ÓLEO DE GIRASSOL

Cód: 013535  -  EAN13:  7896196059488

225 g

145 g

Vidro

PD

12 Unid.	

24 meses

Sem Glúten

PIMENTÃO NA BRASA  
EM ÓLEO DE GIRASSOL

Cód: 013538  -  EAN13:  7896196059518

225 g

180 g

Vidro

12 Unid.	

24 mesesPD

Sem Glúten



Conserva Na Brasa 

LA PASTINA

ASPARGO VERDE NA BRASA  
EM ÓLEO DE GIRASSOL

Cód: 014492  -  EAN13:  7896196061030

330 g

185 g

Vidro

12 Unid.	

24 mesesPD

Sem Glúten

MIX DE VEGETAIS NA BRASA  
EM ÓLEO DE GIRASSOL

Berinjela, pimenta e abobrinha compõem esse 
mix na brasa.

Cód: 013537  -  EAN13:  7896196059501

225 g

145 g

Vidro

12 Unid.	

24 mesesPD

Sem Glúten



Com a linha de bruschettas, a  

La Pastina inova e lança uma nova 

categoria: uma linha de cremes 

de vegetais para o preparo de 

bruschettas, 100% natural e pronta 

para o consumo. Praticidade, sabor 

e qualidade destacam-se nestes 

produtos. Versáteis, podem ser 

utilizados em diversas receitas,  

como recheios para sanduíches, 

massas e pizza, para o 

acompanhamento de carnes 

vermelhas, peixes e frango 

e no preparo de risotos. 

Podem também ser utilizados 

como molho para massas ou 

simplesmente em fatias de pão.  

A linha é produzida no Peru, pela  

Virú, uma empresa de família 

tradicional Italiana que prima 

pela qualidade e pelo sabor 

mediterrâneo.

Bruschetta

LA PASTINA



LA PASTINA

Linha Tradicional
Seleção de ingredientes de qualidade  
e receitas de muito sabor.

BRUSCHETTA ALCACHOFRA

Pasta de alcachofra com óleo de girassol, vinagre de vinho 
branco, cebola, e especiarias.

Cód: 014494  -  EAN13:  7896196060965

12 Unid.	

280 g

Vidro

24 meses

Sem Glúten

BRUSCHETTA PIMENTÃO

Pasta de pimentão Piquillo (variedade de pimentão que tem 
sabor levemente picante e que lembra uma pimenta pelo seu 
pequeno tamanho), com óleo de girassol, sal, vinagre de vinho, 
alho, açúcar e especiarias.

Cód: 014495  -  EAN13:  7896196060972

12 Unid.	

280 g

Vidro

24 meses

Sem Glúten

BRUSCHETTA ASPARGO VERDE

Pasta de aspargo verde, óleo de girassol, queijo Grana Padano, 
sal e especiarias.

Cód: 014496  -  EAN13:  7896196060989

12 Unid.	

280 g

Vidro

24 meses

Sem Glúten



LA PASTINA

BRUSCHETTA 
ALCACHOFRA/PIMENTÃO

Pasta de alcachofra e pimentão Piquillo (variedade 
de pimentão que tem sabor levemente picante e que 
lembra uma pimenta pelo seu pequeno tamanho), com 
óleo de girassol, vinagre, vinho branco, cebola, sal, alho,  
e especiarias.

Cód: 014497  -  EAN13:  7896196060996

12 Unid.	

280 g

Vidro

24 meses

Sem Glúten

BRUSCHETTA  
PIMENTA JALAPEÑO/ PIMENTÃO

Pasta de pimentão tipo Piquillo (variedade de pimentão 
que tem sabor levemente picante e que lembra uma 
pimenta pelo seu pequeno tamanho), polpa de tomate, 
água, óleo de girassol, cebola, vinagre de vinho branco, sal, 
alho, pimenta jalapeño e especiarias.

Cód: 014498  -  EAN13:  7896196061009

12 Unid.	

280 g

Vidro

24 meses

Sem Glúten

Linha Tradicional



LA PASTINA

BRUSCHETTA GOURMET AZEITONA PRETA

Pasta de azeitonas pretas, temperada com pimentão vermelho, tomates, 
abobrinha, alcaparras e mostarda Dijon.

Cód: 021086  -  EAN13:  7896196061696

12 Unid.	

140 g

Vidro

24 meses

Sem Glúten

BRUSCHETTA GOURMET AZEITONA VERDE

Pasta de azeitonas verdes em azeite, temperada com pimentão vermelho, 
pimentão amarelo e alcaparras.

Cód: 021087  -  EAN13:  7896196061702

12 Unid.	

140 g

Vidro

24 meses

Sem Glúten

BRUSCHETTA GOURMET TOMATE SECO

Pasta de tomate seco temperada com especiarias.

Cód: 021089  -  EAN13:  7896196061726

12 Unid.	

140 g

Vidro

24 meses

Sem Glúten

BRUSCHETTA GOURMET ALCACHOFRA

Alcachofra em pedaços, curtidos em azeite e temperados com pimentão 
vermelho, pimentão amarelo, alcaparras e especiarias.

Cód: 021088  -  EAN13:  7896196061719

12 Unid.	

140 g

Vidro

24 meses

Sem Glúten

Linha Gourmet 
Com uma seleção premium de ingredientes  
e uma combinação perfeita de sabores, essa linha 
é ideal para quem mora sozinho ou em casal,  
pois é a medida exata para um delicioso aperitivo.



Produtos altamente selecionados e 

indispensáveis para o preparo de 

deliciosas receitas. Tradicionais nas 

culinárias italiana e mediterrânea. 

Condimento 

LA PASTINA



Condimento 

LA PASTINA

AÇAFRÃO EM PÓ 

Essa versão é muito utilizada para dar cor às receitas. 
Com sabor muito delicado, o açafrão é uma das 
especiarias mais caras do planeta. Ideal para o preparo 
de risotos, peixes, frutos do mar, legumes e aves.

Cód: 020308  -  EAN13:  7896196061313

AÇAFRÃO EM ESTIGMAS

Essa versão possibilita uma bonita apresentação do 
prato, podendo ser utilizado também como decoração.

Cód: 020309  -  EAN13:  7896196061320

10 Unid.	

4 envelopes  
de 100mg cada 

Pacote

36 meses

Sem Glúten

10 Unid.	

4 envelopes  
de 100mg cada 

Pacote

36 meses

Sem Glúten



Condimento 

LA PASTINA

Cód: 004032  -  EAN13:  8017465000041

10 g

28 Unid.	

Envelope

24 meses

Sem Glúten

Cód: 004033  -  EAN13:  8017465000034

30 Unid.	

20 g

Envelope

24 meses

Sem Glúten

Cód: 001851  -  EAN13:  8017465000072

15 Unid.	

250g

Pacote

24 meses

Sem Glúten

FUNGHI PORCINI SECCHI

Funghi Porcini é considerado o mais famoso dos cogumelos para 
uso culinário. É encontrado em bosques, nas regiões montanhosas 
da Itália. Selvagens, estes cogumelos têm um intenso aroma e um 
sabor de terra inigualável. Na versão seco, é ideal para o preparo 
de risotos, lasanhas, molhos de massas, recheios de legumes, aves 
ou lulas. Basta lavar e hidratá-lo antes de usar.

PINOLI

Com um sabor semelhante ao da amêndoa, porém mais picante, 
o pinoli é a semente de um pinheiro do mediterrâneo. O fruto é 
pequeno, com textura macia e coloração amanteigada, usado em 
diversas cozinhas, como a indiana, a italiana, a turca e a francesa.  
É encontrado também com o nome de Snobar. Excelente para 
torrar no forno ou passar na manteiga ou no azeite em uma 
frigideira. Ótimo para salada e para o preparo de molho pesto, 
massas e recheios.

Cód: 006365  -  EAN13:  7896196082202

40 Unid.	

20 g

Envelope

24 meses

Sem Glúten

Food

• •



LA PASTINA

Condimento 

KETCHUP BALSÂMICO

Ketchup Balsâmico La Pastina é um produto 100% natural,  
sem conservantes, corantes ou aromatizantes artificiais.

Um produto único no mercado e inovador, pois, diferente dos 
ketchups tradicionais, é produzido com Aceto Balsâmico di Modena 
IGP e com tomates da melhor qualidade, 100% italianos.

Ao provar este produto, você terá uma verdadeira experiência 
da culinária italiana, explorando os sabores que têm o equilíbrio 
perfeito entre o adocicado e a acidez.

Ideal para acrescentar em carnes, frangos, além de hambúrgueres  
e batatas fritas.

É sucesso garantido.

Cód: 021989  -  EAN13:  7896196061801

12 Unid.	

340g

Garrafa

24 meses

Sem Glúten



Linha de conserva de pomodori, 

100% italiana e natural. 

Fundamental para o preparo de 

deliciosas receitas, proporcionando 

um sabor único e incomparável. 

Com acidez na medida, essa linha é 

muito versátil, prática e nutritiva.

Pomodori 

LA PASTINA



Pomodori 

LA PASTINA

Cód: 006887  -  EAN13:  7896196082622

400 g

260 g

Lata

24 Unid.	

36 mesesPD

Sem Glúten

Cód: 014617  -  EAN13:  7896196060552

2,55kg

1,53 kg

Lata

PD

6 Unid.	

36 meses

Sem Glúten

Food

• •

POMODORI CUBETTI 

Nas versões 400 g e 2550 g. Os tomates 
100% italianos são cortados em cubos e 
cobertos no molho do próprio tomate, 
proporcionando um ingrediente ideal para  
o preparo de suculentos molhos.



Pomodori 

LA PASTINA

Cód: 004258  -  EAN13:  7896196080451

2,55kg

1,53 kg

Lata

6 Unid.	

36 mesesPD

Sem Glúten

Cód: 003443  -  EAN13:  7896196080444

400 g

240 g

Lata

24 Unid.	

36 mesesPD

Sem Glúten

Food

• •

POMODORI PELATI

Nas versões 400 g e 2550 g. Os tomates 
100% italianos, inteiros, sem pele e cobertos 
no molho do próprio tomate, proporcionam 
um ingrediente ideal para o preparo de 
suculentos molhos.



Pomodori 

LA PASTINA

PASSATA 

Polpa de tomate 100% italiana, muito prática e versátil, ideal 
para o preparo de molhos para massas e perfeita para 
molhos de carne. Aqui, todo o trabalho com os tomates já 
foi poupado!

Cód: 010800  -  EAN13:  7896196059044

12 Unid.	

680 g

Garrafa

39 meses

Sem Glúten

PASSATA BAG

Polpa de tomate 100% italiana em embalagem bag, ideal para 
restaurantes e food service, pois traz uma praticidade e uma 
economia de tempo e recursos que só quem experimentar 
poderá comprovar. Excelente custo/benefício. Embalagem 
asséptica, higiênica e ecologicamente correta.

Cód: 020801  -  EAN13:  7896196061665

1 Unid.	

10kg

Bag In Box

28 meses

Sem Glúten

Food

• •



Linha de molhos prontos, elaborados 

com tomates 100% italianos, 

com ingredientes especialmente 

selecionados e sem a adição de 

açúcar, conservantes ou corantes. 

Esta linha de produto é saudável e 

natural como o autêntico “Molho 

da Mamma”, pois os produtos 

são fabricados de forma similar à 

artesanal, agradando em cheio o 

consumidor moderno que procura 

praticidade na cozinha sem abrir 

mão da qualidade e do bom gosto. 

Molho 
Pronto

LA PASTINA



LA PASTINA

Molho Pronto

MOLHO ARRABBIATA (PICANTE) 

Cód: 020302  -  EAN13:  7896196061412

12 Unid.	

320 g

Vidro

30 meses

Sem Glúten

MOLHO AMATRICIANA (BACON) 

Cód: 020303  -  EAN13:  7896196061429

12 Unid.	

320 g

Vidro

30 meses

Sem Glúten

MOLHO AL BASÍLICO (MANJERICÃO) 

Cód: 004185  -  EAN13:  7896196080505

12 Unid.	

320 g

Vidro

30 meses

Sem Glúten



Molho Pronto

LA PASTINA

MOLHO AI CARCIOFI (ALCACHOFRA) 

Cód: 004182  -  EAN13:  7896196080543

MOLHO AI FUNGHI (CHAMPIGNON) 

Cód: 004181  -  EAN13:  7896196080550

MOLHO ALLA BOLOGNESE (CARNE) 

Cód: 004178  -  EAN13:  7896196080581

12 Unid.	

320 g

Vidro

30 meses

Sem Glúten

12 Unid.	

320 g

Vidro

30 meses

Sem Glúten

12 Unid.	

320 g

Vidro

30 meses

Sem Glúten



LA PASTINA

Molho Pronto

MOLHO ALLA PUTTANESCA  
(ANCHOVA E AZEITONA)

Cód: 004183  -  EAN13:  7896196080529

MOLHO ALLE OLIVE (AZEITONAS) 

Cód: 004186  -  EAN13:  7896196080536

MOLHO TRADICIONAL

Cód: 004184  -  EAN13:  7896196080512

12 Unid.	

320

Vidro

30 meses

Sem Glúten

12 Unid.	

320

Vidro

30 meses

Sem Glúten

12 Unid.	

320 g

Vidro

30 meses

Sem Glúten



Molho Pronto

LA PASTINA

MOLHO GORGONZOLA

Cód: 020301  -  EAN13:  7896196061405

MOLHO FUNGHI  
COM TRUFA NEGRA

Cód: 020808  -  EAN13:  7896196061672

12 Unid.	

320g

Vidro

30 meses

Sem Glúten

12 Unid.	

320g

Vidro

30 meses

Sem Glúten



LA PASTINA

Molho Pronto

MOLHO PESTO ALLA GENOVESE  
COM TRUFA NEGRA

Cód: 009621  -  EAN13:  7896196059013

CREME QUATRO QUEIJOS  
COM TRUFA NEGRA

Cód: 009623  -  EAN13:  7896196059020

12 Unid.	

180 g

Vidro

24 meses

Contém Glúten

12 Unid.	

180 g

Vidro

24 meses

Sem Glúten

MOLHO PESTO ALLA GENOVESE 

Cód: 009641  -  EAN13:  7896196059006

12 Unid.	

180 g

Vidro

30 meses

Sem Glúten

MOLHO PESTO ROSSO (PIMENTÃO)

Cód: 014500  -  EAN13:  7896196061016

12 Unid.	

180 g

Vidro

24 meses

Sem Glúten



Produzido em Múrcia, Espanha, o 

Suco de Tomate La Pastina é um 

produto 100% natural, sem adição  

de corantes ou conservantes. 

Saudável e muito refrescante, é um 

produto prático e saboroso.

Nutritivo, pronto para beber, basta 

gelar e temperar a gosto. 

É uma ótima opção para o preparo 

de drinks como o tradicional Bloody 

Mary. 

Disponível nas versões 200 ml e 1L.

Suco 

LA PASTINA



Suco 

LA PASTINA

SUCO DE TOMATE

Cód: 013410  -  EAN13:  7896196059419

SUCO DE TOMATE

Cód: 013411  -  EAN13:  7896196059426

24 Unid.	

200 ml

Garrafa

24 meses

Sem Glúten

6 Unid.	

1 L

Garrafa

24 meses

Sem Glúten

Food

• •



Produzidos na Argentina, da 

variedade choise, o top do pêssego 

importado no Brasil. 

O Pêssego La Pastina é reconhecido 

e muito apreciado pelo consumidor. 

De fruto tenro, perfumado e 

muito saboroso, tem consistência 

firme, portanto as metades não se 

desmancham e mantêm-se intactas.

Doce

LA PASTINA



Doce

Ononono – nonono – nononononLA PASTINA

PÊSSEGO EM CALDA DIET 

De tamanho e cor uniformes, é um produto diet, 
aprovado pelos rigorosos testes do Ministério 
da Saúde. Possui o Certificado da Associação 
Nacional de Assistência ao Diabético (ANAD). 
Ideal para comer sozinho ou preparar sobremesas 
diet, como pavê, torta, mouse e outras.

Cód: 004972  -  EAN13:  7896196082110

820 g

485 g

Lata

12 Unid.	

36 mesesPD

Sem Glúten



Trata-se de um creme à base de 

aceto balsâmico, único pelo seu 

sabor delicado agridoce, que veio 

para atender a uma necessidade 

dos grandes chefs de cozinha que 

muitas vezes precisam reduzir o 

vinagre balsâmico para finalizar seus 

pratos e dar um toque especial. 

Produzidos com o autêntico Aceto 

Balsâmico di Modena, a La Pastina 

oferece três versões, confira.

Crema De 
Balsâmico 

LA PASTINA
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Crema De Balsâmico

CREMA DE BALSÂMICO TRADICIONAL

Ideal para decorar pratos de carnes, frango e peixes grelhados, 
saladas, risoto com queijo, legumes cozidos, saladas de frutas 
(principalmente com morangos), sorvetes e sobremesas refinadas. 
Sensacional para dar um toque especial ao risoto Milanes.

Cód: 020322  -  EAN13:  7896196061436

CREMA DE BALSÂMICO MORANGO

Ideal para decorar pratos. Harmoniza muito bem com saladas, 
queijos, sorvete de creme, frutas como morango, com chocolate, 
brownie e em receitas de sobremesa, em especial aquelas a base 
de chocolate.

Cód: 020323  -  EAN13:  7896196061443

CREMA DE BALSÂMICO FIGO

Ideal para dar um toque final na decoração de pratos, harmoniza 
muito bem com saladas, queijos, sorvete de creme e em receitas 
de sobremesa.

Cód: 020324  -  EAN13:  7896196061450

12 Unid.	

250 ml

PET

36 meses

Sem Glúten

12 Unid.	

250 ml

PET

36 meses

Sem Glúten

12 Unid.	

250 ml

PET

36 meses

Sem Glúten



Produzido em Modena e com o selo 

de Indicação Geográfica Protegida 

(IGP), que assegura a originalidade 

deste produto que, tornou-se 

referência no mercado brasileiro 

pela qualidade e pioneirismo. 

O Aceto Balsâmico La Pastina é 

envelhecido por 3 anos em barris 

de carvalho, o que confere cor, 

aroma, textura e paladar agridoce  

ao produto.

É colocado posteriormente em 

garrafões de cerâmica até sua 

maturação. Elaborado diretamente 

do mosto da uva Trebiano, com 

sabor equilibrado e delicado 

agridoce, é ideal para temperar 

saladas, sopas e guisados e para 

dar um sabor especial às marinadas 

de carne e aos legumes cozidos.  

Nas versões 250 ml e 500 ml..

Aceto 
Balsâmico 

LA PASTINA



Aceto Balsâmico 

LA PASTINA

ACETO BALSÂMICO DI MODENA IGP 
3 ANOS DE ENVELHECIMENTO

Cód: 006298  -  EAN13:  7896196082189

12 Unid.	

250 ml

Garrafa	

60 meses

Sem Glúten

ACETO BALSÂMICO DI MODENA IGP  
3 ANOS DE ENVELHECIMENTO

Cód: 004192  -  EAN13:  7896196080307

12 Unid.	

500 ml

Garrafa	

60 meses

Sem Glúten



A La Pastina amplia seu portfolio 

com uma seleção de produtos 

orgânicos, como este aceto único, 

produzido com frutos de primeira 

qualidade. Contém 35% de mosto 

de uva, elaborado a partir dos tipos 

Lambrusco, Sangiovese, Trebbiano, 

Albana, Ancellotta, Fortana, Montuni, 

todas cultivadas segundo as rígidas 

normas orgânicas.

O Selo IGP garante a qualidade e a 

autenticidade do verdadeiro Aceto 

Balsâmico di Modena, envelhecido 

em barril de carvalho.

Aceto 
Balsâmico 
Orgânico

LA PASTINA



Aceto Balsâmico 
Orgânico

Ononono – nonono – nononononLA PASTINA

ACETO BALSÂMICO  
DI MODENA IGP ORGÂNICO

Honrando as características típicas dos Acetos di Modena,  
o Aceto Balsâmico Orgânico La Pastina apresenta coloração 
marrom com reflexos laranja e sabor persistente e delicado, 
que combina perfeitamente com saladas, vegetais, grelhados 
e carnes.

Cód: 022613  -  EAN13: 7896196061825

12 Unid.	250 ml

Garrafa	

3 anos

Sem Glúten



Vinagres italianos e 100% naturais, 

elaborados à base de uva e maçã.

Vinagre 

LA PASTINA



LA PASTINA

Vinagre 

VINAGRE DE MAÇA 

Também designado por vinagre de cidra, é obtido a partir da 
polpa do fruto. Depois de condimentado com especiarias, 
entra com frequência na preparação de picles, podendo 
ainda ser utilizado em variadas receitas, tais como uma 
deliciosa costeleta de porco com maçãs salteadas. Devido ao 
sabor forte e ácido que caracteriza o vinagre de maçã, é o 
ingrediente primordial para saladas em geral. Este é o vinagre 
que mais se aproxima do sabor natural do limão.

Cód: 006872  -  EAN13:  7896196083025

VINAGRE DE VINHO BRANCO

Elaborado com vinho branco, legítimo vinagre de vinho 100% 
natural. É mais suave, com acidez equilibrada e possui um 
sabor inigualável.

Cód: 004193  -  EAN13:  7896196080291

VINAGRE DE VINHO TINTO 

Elaborado com vinho tinto, legítimo vinagre de vinho 100% 
natural. É mais suave, com acidez equilibrada, e possui um 
sabor inigualável. 

Cód: 004190  -  EAN13:  7896196080284

12 Unid.	

250 ml

Garrafa	

60 meses

Sem Glúten

12 Unid.	

500 ml

Garrafa	

60 meses

Sem Glúten

12 Unid.	

500 ml

Garrafa	

60 meses

Sem Glúten



Dois dos maiores nomes da culinária modernista, responsáveis pela 
reinvenção da gastronomia e pela propagação da Gastronomia de 
Vanguarda, os chefs Albert e Ferran Adrià são os responsáveis diretos 
pela criação destas linhas. Utilizadas pelos chefs mais renomados 
do mundo, são 100% naturais e indispensáveis nos cardápios da 
gastronomia molecular.



Esta técnica nasceu de uma visita 

que os irmãos Adrià fizeram a uma 

empresa de tecnologia em alimentos, 

quando foram apresentados a um 

molho com pequenas “bolinhas” 

picantes. 

Ao voltar para o restaurante com 

essa ideia, começaram a testar as 

misturas de alginato e cloreto de 

cálcio de diferentes maneiras até 

chegarem à técnica da esferificação. 

Com ela é possível, ao transformar 

alimentos em líquidos ou sucos, 

reinventá-los em forma de 

esferas de diferentes tamanhos, 

surpreendendo quem degusta cada 

prato.

Esferificação

ALBERT Y FERRAN ADRIÀ - ESPANHA



Esferificação

ALBERT Y FERRAN ADRIÀ - ESPANHA

ALGIN 

Produto natural, extraído de algas que crescem nas  
regiões de águas frias de alguns países. Ele é essencial para  
a realização da Esferificação Inversa em complemento com  
o Gluco. Apenas com esses dois produtos é possível 
completar todo o processo.

Cód: 022715  -  EAN13: 8435261900004	

GLUCO

Rico em cálcio, ideal para a técnica de Esferificação Inversa. 
Não influencia no sabor do alimento em que se trabalha.  
Para completar a esferificação, é necessário submergir  
o alimento com Gluco em uma solução com Algin.

Cód: 022500  -  EAN13: 8435261900097

24 Unid.

500 g

Lata

24 meses

Sem Glúten

24 Unid.

600 g

Lata

36 meses

Sem Glúten



Com essa linha é possível transformar 

misturas líquidas de duas fases, como 

água e óleo, e torná-las homogêneas 

e estáveis. 

É possível também criar preparações 

aeradas, antes impensáveis. 

Emulsificação

ALBERT Y FERRAN ADRIÀ - ESPANHA



Emulsificação

ALBERT Y FERRAN ADRIÀ - ESPANHA

GLICE 

Agente emulsionante, obtido a partir  
da glicerina e de ácidos graxos, que aumentam 
a estabilidade de emulsões, como água e óleo, 
tornando-as estáveis e homogêneas.  

Cód: 022504  -  EAN13:  8435261900424

LECITE 

A base de lecitina de soja, o lecite, além de dar 
estabilidade a emulsões heterogêneas, permite 
também obter preparações aeradas.

Cód: 022503  -  EAN13:  8435261900363

24 Unid.	

300 g	

Lata	

24 meses

Sem Glúten

24 Unid.	

300 g	

Lata	

24 meses

Sem Glúten



Uma das evoluções trazidas pela era 

da gastronomia molecular. 

Com esses produtos, é possível 

produzir gelatinas únicas, conferindo 

aos líquidos uma textura de gel, 

alterando sua viscosidade.

Gelificação

ALBERT Y FERRAN ADRIÀ - ESPANHA



Gelificação

ALBERT Y FERRAN ADRIÀ - ESPANHA

AGAR 

Extraído de uma espécie de alga vermelha,  
o ágar é um gelificante utilizado no Japão 
desde o século XV.  
É fonte de fibra e tem capacidade de formação 
de gel com pequenas quantidades, além de 
permitir a elaboração de gelatinas quentes,  
que suportam até 80°C.

Cód: 022501  -  EAN13:  8435261900219

METIL 

Extraído a partir da celulose de plantas.  
Ao contrário de outros gelificantes, o Metil  
gelifica quando é aplicado calor.  A frio, ele atua 
como espessante. 

Cód: 022502  -  EAN13:  8435261900332

24 Unid.	

500 g	

Lata	

48 meses

Sem Glúten

24 Unid.	

300 g	

Lata	

36 meses

Sem Glúten



Utilizado para engrossar elaborações 

na cozinha sem alterar os aromas e 

os sabores dos pratos. 

Espessante

ALBERT Y FERRAN ADRIÀ - ESPANHA



Espessante

Ononono – nonono – nononononALBERT Y FERRAN ADRIÀ - ESPANHA

XANTANA 

Produto capaz de engrossar elaborações de pratos com 
uma quantidade mínima e sem distorcer em nada as 
características gustativas iniciais.

Cód: 022505  -  EAN13:  8435261900455

600 g	

Lata	

24 Unid.	

60 meses

Sem Glúten



Linha de produtos Liofilizados – 

Toda água é retirada através de 

baixas temperaturas e diferenças 

de pressão, mantendo o sabor 

e o aroma originais. Bastante 

utilizada em receitas nas quais se 

deseja utilizar frutas, porém não é 

possível ter água, e também para 

a finalização de pratos, doces ou 

salgados. 

Lyo Sabores

ALBERT Y FERRAN ADRIÀ - ESPANHA



Lyo Sabores

ALBERT Y FERRAN ADRIÀ - ESPANHA

ABACAXI 
Cód: 022522  -  EAN13:  8435261900950

FRAMBOESA 
Cód: 022521  -  EAN13:  8435261900912

6 Unid.	

100 g	

Lata	

24 meses

Sem Glúten

6 Unid.	

90 g	

Lata	

24 meses

Sem Glúten



Lyo Sabores

ALBERT Y FERRAN ADRIÀ - ESPANHA

GROSELHA 
Cód: 022523  -  EAN13:  8435261900998

MANGA 
Cód: 022524  -  EAN13:  8435261901032

150 g	

6 Unid.	

Lata	

24 meses

Sem Glúten

6 Unid.	

150 g	

Lata	

24 meses

Sem Glúten



Lyo Sabores

ALBERT Y FERRAN ADRIÀ - ESPANHA

MILHO 
Cód: 022530  -  EAN13:  8435261901681

MORANGO 
Cód: 022526  -  EAN13:  8435261901070

6 Unid.	

200 g	

Lata	

24 meses

Sem Glúten

6 Unid.	

70 g	

Lata	

24 meses

Sem Glúten



Fundada no ano de 1869, em Sentona (Espanha), por Carlos Albo 
Kay, um renomado professor do instituto Manzanedo, do qual chegou 
a ser diretor. A Albo produz conservas de peixes e frutos do mar 
frescos utilizando apenas ingredientes naturais, cuidadosamente 
selecionados. Apreciada por consumidores em mais de 30 países, a 
Albo tem uma ampla gama de produtos que agradam até os paladares 
mais exigentes. Um dos pilares fundamentais que mantém a marca 
no mercado há mais de 140 anos é a qualidade dos seus produtos. 
Esta característica é parte da filosofia empresarial. As conservas  
Albo seguem os mais exigentes controles de qualidade garantidos 
com a obtenção de numerosas certificações, tais como ISO 9001, IFS, 
entre outras certificações imprescindíveis no mercado atual.



A Albo só utiliza pescados com 

as mais rigorosas exigências de 

qualidade, rejeitando qualquer 

tipo de peixe pré-processado, 

garantindo assim o perfeito 

controle de qualidade, de modo 

que o consumidor sempre receba o 

produto final de forma homogênea, 

evitando surpresas desagradáveis.

Ingredientes naturais e rigorosamente 

selecionados são utilizados para a 

preparação das conservas, assim 

como o uso exclusivo de azeite 

extravirgem. A limpeza do peixe 

é outra característica marcante 

da Albo. Muito profunda, elimina 

completamente qualquer resto de 

pele e espinhas.

Pescados

CONSERVAS ALBO – ESPANHA



Cód: 011414  -  EAN13:  8410032002323

1,19 kg	

940 g	

Lata	

6 Unid.	

48 mesesPD

Sem Glúten

CONSERVAS ALBO - ESPANHA

Pescados

Cód: 011410  -  EAN13:  8410032002309

290 g	

220 g	

Lata	

24 Unid.	

60 mesesPD

Sem Glúten

Cód: 011408  -  EAN13:  8410032002255

112 g	

82 g	

Lata	

24 Unid.	

48 mesesPD

Sem Glúten

VENTRESCA EM AZEITE EXTRAVIRGEM

A ventresca é a barriga do atum branco, a parte mais 
nobre e rica deste peixe. 

Cód: 011640  -  EAN13:  8410032002361

118 g	

85 g	

Lata	

24 Unid.	

48 mesesPD

Sem Glúten

ATUM BRANCO  
EM AZEITE EXTRAVIRGEM

O Thunnus Alalunga é a variedade mais nobre do atum, 
de carne branca e textura suave, característico do mar 
Cantábrico, chamado popularmente de atum branco. 
Apresenta-se em três embalagens: 82 g, 220 g e 940 g.

Food

• •



CONSERVAS ALBO – ESPANHA

Pescados

ATUM CLARO EM AZEITE EXTRAVIRGEM

O Yellow-Fin é um dos atuns mais conhecidos e populares do 
mercado. Sua carne é rosada, de textura consistente. 

Cód: 011416  -  EAN13:  8410032003801

24 Unid.	112 g	

82 g	PD

48 meses

Lata	 Sem Glúten

ATUM CLARO NO MOLHO DE TOMATE

Cód: 011422  -  EAN13:  8410032003825

24 Unid.	112 g	

82 g	PD

60 meses

Lata	 Sem Glúten

BACALHAU EM PEDAÇOS NO MOLHO 
TEMPERADO

Requintado bacalhau preparado em uma de suas receitas mais 
populares. Temperado com cebola, pimentão, tomate e especiarias.

Cód: 011432  -  EAN13:  8410032004068

24 Unid.	115 g	

70 g	PD

48 meses

Lata	 Sem Glúten

FILÉ DE CAVALINHA EM AZEITE EXTRAVIRGEM

Uma das preparações mais antigas da Albo, conhecida pelo sabor 
especial e por sua qualidade.

Cód: 011426  -  EAN13:  8410032003832

24 Unid.	120 g	

85 g	PD

48 meses

Lata	 Sem Glúten



CONSERVAS ALBO – ESPANHA

Pescados
SARDINHA EM MOLHO PICANTE

As melhores sardinhas banhadas por um delicioso molho picante 
exclusivo. Um dos favoritos Albo.

Cód: 011639  -  EAN13:  8410032006062

24 Unid.	120 g	

85 g	PD

48 meses

Lata	 Sem Glúten

LULA EM PEDAÇOS NO MOLHO DE TOMATE

Requintados pedaços de lula ao molho americano, levemente 
temperadas.

Cód: 011438  -  EAN13:  8410032003863

112 g	

72 g	PD

24 Unid.	 48 meses

Lata	 Sem Glúten

LULA EM PEDAÇOS NA PRÓPRIA TINTA

Requintados pedaços de lula cozidos em sua própria tinta, para 
desfrutar sozinho ou acompanhado.

Cód: 011436  -  EAN13:  8410032004440

24 Unid.	112 g	

72 g	PD

48 meses

Lata	 Sem Glúten

POLVO EM PEDAÇOS EM AZEITE EXTRAVIRGEM

Além de muito saborosa, esta opção é indicada em dietas para 
aqueles que querem perder peso.

Cód: 011642  -  EAN13:  8410032004761

24 Unid.	116 g	

75 g	PD

48 meses

Lata	 Sem Glúten

POLVO EM PEDAÇOS NO MOLHO TEMPERADO

Autêntico polvo preparado em tradicional marinada. 

Cód: 011440  -  EAN13:  8410032003870

24 Unid.	116 g	

75 g	PD

48 meses

Lata	 Sem Glúten



Empresa espanhola situada em Zaragoza desde 1960, especializada na 
elaboração de azeitonas e picles para o mercado gourmet. Combina 
tradição e produtos saudáveis da conhecida dieta mediterrânea com 
a modernidade, o dinamismo e o profissionalismo de uma grande 
marca que opera em mais de 20 países e é reconhecida como líder 
na categoria de conservas por sua qualidade na Espanha.



Uma linha de aperitivos Premium 

de altíssima qualidade. A seleção das 

melhores matérias-primas confere 

aos produtos um sabor inigualável.

Em embalagem Food Service, são 

temperados com azeite extravirgem 

e temperos naturais, certamente 

proporcioná requinte e diferencial 

aos restaurantes que os servirem.

Aperitivos 
Premium

AMANIDA - ESPANHA



Aperitivos Premium

AMANIDA - ESPANHA

ALHO APERITIVO EM AZEITE DE OLIVA EXTRAVIRGEM

Com textura suave e crocante, de cor branca, sem o odor e a acidez característicos do alho.

Cód: 010400  -  EAN13:  8410503143180

4 Unid.	4 kg 2,5 kgPD 60 mesesLata Sem Glúten

AZEITONA VERDE TEMPERADA (COM CAROÇO)

Temperada com azeite extravirgem, especiarias e suco natural de limão, da variedade 
Gordal-Manzanilla Reina, se destaca pelo tamanho, suavidade e quantidade de carne em 
relação ao caroço.

Cód: 014486  -  EAN13:  8410503015180

4 Unid.	4 kg 2,5 kgPD 36 mesesLata Sem Glúten

4 Unid.	4 kg 2,5 kgPD 36 mesesLata Sem Glúten

AZEITONA PRETA TEMPERADA (COM CAROÇO)

Temperada com azeite extravirgem, especiarias e suco natural de limão, da variedade 
Kalamata, destaca-se pela textura e sabor.

Cód: 014487  -  EAN13:  8410503000186

4 Unid.	4 kg 1,8 kgPD 36 mesesLata Sem Glúten

CEBOLINHA AO PESTO

Temperada ao molho pesto, possui uma textura perfeitamente crocante e com sabor 
suave e agradável.

Cód: 020755  -  EAN13:  8410503193208

4 Unid.	4 kg 2,5 kgPD 60 mesesLata Sem Glúten

MIX DE VEGETAIS TEMPERADO

Cebolinha, alho, pepininho e azeitona verde são ingredientes que compõem este 
delicioso mix de aperitivo. Todos com textura crocante e sabor suave.

Cód: 014485  -  EAN13:  8410503153189

4 Unid.	4 kg 2 kgPD 36 mesesLata Sem Glúten

PIPARRA TEMPERADA

É uma variedade de pimenta, porém doce, temperada com azeite extravirgem, 
especiarias e suco natural de limão. Possui sabor suave e agradável. NÃO É PICANTE. 
Ideal para acompanhar uma clássica feijoada.

Cód: 020754  -  EAN13:  8410503123304

Ideal para aperitivos, saladas, acompanhamento de carnes, pescados ao forno e muitas 
outras receitas.



A casa Charbonneaux-Brabant, herdeira da tradição vinagreira em 
Champagne, foi criada em 1797 em Champagne, França, e desde 
então perpetua a tradição da cozinha francesa.

Por meio da seleção dos melhores produtos locais, buscando a 
excelência de sabores e respeitando a autenticidade, a Beaufor 
produz produtos de alta qualidade, misturando harmoniosamente 
sabores e sensações, oferecendo os melhores itens essenciais para 
a cozinha. 

Líder na exportação de mostardas de Dijon e vinagres na França, 
atingindo mais de 75 países, divide a liderança do mercado francês, 
sendo a preferida dos chefs de cozinha no país. 

Toda qualidade de seus produtos e linhas de produção é garantida 
por meio dos mais exigentes padrões internos, como área de 
pesquisa e desenvolvimento,  controle de qualidade e rastreabilidade; 
todos estes testado e certificados pelos mais importantes órgãos 
mundiais, como ISSO 1400,  IFS (International Food Standard) e BRC 
(British Retail Consortium).



Um dos mais antigos itens da 

gastronomia, a primeira referência 

da qual se tem registro de mostarda 

é de 1347, quando já era utilizada 

em carnes e peixes. 

As mostardas Beaufor são produzidas 

em Dijon, com alto teor de 

sementes, dentro dos padrões das 

receitas tradicionais mais antigas,  

garantindo um produto mais 

saboroso, cremoso e consistente.

Mostardas

BEAUFOR - FRANÇA



Ononono – nonono – nononononBEAUFOR - FRANÇA

MOSTARDA DIJON

Cód: 013519  -  EAN13:  3077310532054

MOSTARDA DIJON NA CERÂMICA

Cód: 021734  -  EAN13:  3077310542053

MOSTARDA DIJON SQUEEZE

Cód: 021326  -  EAN13:  3077317032052

MOSTARDA DIJON

Cód: 021324  -  EAN13:  3077310592058

Mostardas

12 Unid.

200 g 24 meses

Vidro Sem Glúten

12 Unid.

250 g 24 meses

Pote Sem Glúten

6 Unid.

310 g 24 meses

Tubo Sem Glúten

6 Unid.

1 kg 24 meses

Balde Sem Glúten

Food

• •

Clássica mostarda francesa, tem sabor intenso 
e marcante.



Mostardas

BEAUFOR - FRANÇA

MOSTARDA ANCIENNE

Cód: 013520  -  EAN13:  3077314932058

MOSTARDA ANCIENNE

Cód: 021325  -  EAN13:  3077314992052

200 g

12 Unid.

24 meses

Vidro Sem Glúten

6 Unid.

1 kg 24 meses

Balde Sem Glúten

Food

• •

Mostarda Dijon com sementes de mostarda 
inteiras, dando mais intensidade ao sabor.



Ononono – nonono – nononononBEAUFOR - FRANÇA

MOSTARDA MIEL 

Com um toque de mel, a mostarda Dijon fica 
levemente adocicada.

Cód: 013521  -  EAN13:  3077317532057

MOSTARDA POIVRE VERT 

A Clássica mostarda Dijon, com leve sabor de 
pimentas verdes.

Cód: 013523  -  EAN13:  3077315632056

Mostardas

MOSTARDA ESTRAGON

Temperada com folhas de estragão, esta 
mostarda tem sabor suave e delicado.

Cód: 013522  -  EAN13:  3077316032053

12 Unid.

200 g

Vidro

24 meses

Sem Glúten

MOSTARDA HERBES DE PROVENCE

O sabor da melhor seleção de ervas e a 
intensidade da mostarda Dijon.

Cód: 013524  -  EAN13:  3077317732051

12 Unid.	

200 g

Vidro

24 meses

Sem Glúten

12 Unid.	

200 g

Vidro

24 meses

Sem Glúten

12 Unid.	

200 g

Vidro

24 meses

Sem Glúten



Com aromas e sabores característicos, 

esses óleos são muito usados para 

finalização de pratos como peixe e 

frango, substituindo o próprio azeite 

de oliva, assim como no preparo de 

molhos frios. Com sabor adocicado,  

é ideal também para queijos e massas 

e para o preparo de bolos, dando 

um sabor especial a cada receita.  

As embalagens metálicas protegem 

o óleo da luz, evitando a oxidação e 

oferecendo uma melhor conservação. 

Óleos

BEAUFOR - FRANÇA



Óleos

BEAUFOR - FRANÇA

ÓLEO DE AVELÃ

Cód: 021736  -  EAN13:  3077312882058

ÓLEO DE NOZ 

Cód: 021735  -  EAN13:  3077312982055

6 Unid.	

500ml	

Lata	

24 meses

Sem Glúten

6 Unid.	

500ml	

Lata	

24 meses

Sem Glúten



A arte de apreciar um bom vinagre 

é como a arte de apreciar um 

bom vinho, por isso a produção 

dos vinagres Beaufor começa na 

seleção das matérias-primas. Em 

todo o processo, os vinhos e cidras 

utilizados são minuciosamente 

analisados. 

O trabalho é realizado com atenção 

aos mínimos detalhes, desde a 

fermentação, a filtragem e o envase, 

sem que nenhuma fase do antigo 

método de produção seja esquecida. 

Vinagres

BEAUFOR - FRANÇA



Vinagres

Ononono – nonono – nononononBEAUFOR - FRANÇA

VINAGRE DE CIDRE (MAÇÃ)

Feito a partir da melhor cidra de maçã, este vinagre é ideal para 
temperar frangos, finalizar pratos e também para temperar saladas 
de folhas amargas, pois sua doçura equilibra o prato.

Cód: 013526  -  EAN13:  3077311020055

12 Unid.	500 ml	

60 meses

Garrafa	

Sem Glúten

VINAGRE DE VINHO BRANCO

A pureza do sabor do vinagre, ideal para temperar saladas, preparar 
molhos e também para dar uma sutileza em pratos com peixe.

Cód: 013528  -  EAN13:  3077315520056

500 ml	 12 Unid.	

60 meses

Garrafa	

Sem Glúten

VINAGRE DE VINHO BRANCO E ESTRAGON

A presença do ramo de estragão dá sabor único a este vinagre 
que pode acompanhar pratos de carne branca e peixes.

Cód: 013529  -  EAN13:  3077314420050

12 Unid.	500 ml	

60 meses

Garrafa	

Sem Glúten

VINAGRE DE VINHO TINTO

Um vinagre extraordinário, envelhecido em barricas  
de carvalho para adquirir arredondamento e notas amadeiradas 
que o caracterizam. Ideal para saladas mais encorpadas e também 
para dar um toque de classe em carnes vermelhas.

Cód: 013525  -  EAN13:  3077312320055

12 Unid.	500 ml	

60 meses

Garrafa	

Sem Glúten

VINAGRE DE VINHO TINTO E FRAMBOISE

Produto clássico que combina a força do vinagre de vinho tinto e a 
doçura frutada da framboesa. Ideal para vitela, pato e foie gras.

Cód: 013527  -  EAN13:  3077317220053

12 Unid.	500 ml	

60 meses

Garrafa	

Sem Glúten



A marca Butler’s Grove foi criada pela Darth Valley, que é uma 
empresa familiar, fundada em 1998 no coração rural de Hampshire, 
Inglaterra.

Especializada na produção de alimentos premium como molhos e 
chutneys, muito conhecida pela qualidade do que produz e apreciada 
pelos amantes da gastronomia. 

Seus produtos são frequentemente reconhecidos com prêmios 
internacionais. Até o momento, já recebeu mais de 40 prêmios do 
Great Taste Awards (Prêmio dos Grandes Sabores).

Todos os produtos são embalados manualmente, valorizando o 
produto e refletindo a paixão e o cuidado com que são produzidos, 
garantindo um toque artesanal especial. 



Produzidas a partir do suco de seus 

ingredientes, de consistência um 

pouco mais firme que uma geleia, 

sendo mais parecido com uma 

gelatina.

Muito popular na Inglaterra, é 

amplamente utilizada tanto nos 

pratos do dia a dia, como naqueles 

mais elaborados, dando um toque 

especial.

Pode ser consumida com cordeiro, 

carnes assadas em geral e queijos. 

É um produto versátil, usado tanto 

em produções salgadas como até 

em caldas para sobremesas.

Jelly

BUTLER’S GROVE - INGLATERRA



Jelly

BUTLER’S GROVE - INGLATERRA

JELLY DE MENTA

Sugestão de consumo: carne assada, cordeiro, 
porco e queijo coalho.

Cód: 021756  -  EAN13:  5025376190013

JELLY DE MARMELO  
E PÉTALA DE ROSA

Pode ser utilizada em saladas, sobre o 
churrasco ou hambúrguer pronto. 

Cód: 021757  -  EAN13:  5025376190020

12 Unid.	

227 g

Vidro	

36 meses

Sem Glúten

12 Unid.

227 g

Vidro

36 meses

Sem Glúten



Molho levemente agridoce com 

toques picantes à base de frutas, 

vegetais e especiarias.

Chutneys

BUTLER’S GROVE - INGLATERRA



BUTLER’S GROVE - INGLATERRA

Chutneys

CHUTNEY DE CEBOLA ROXA 
CARAMELIZADA

Este é um chutney muito especial, sendo a 
combinação perfeita para carnes, principalmente 
as grelhadas, e lanches.Vencedor de prêmios 
internacionais, não pode faltar no seu cardápio. 
Experimente e apaixone-se!

Cód: 021761  -  EAN13:  5025376801384

CHUTNEY DE MANGA PICANTE

Perfeita harmonização entre o doce da manga e 
o sabor picante. Combinação perfeita para aves 
grelhadas, risotos e também pescados.

Cód: 021760  -  EAN13:  5025376200439

CHUTNEY DE TOMATE SECO  
E MANJERICÃO

Ideal para ser servido com petiscos, para 
finalizar saladas com um sabor especial ou até 
mesmo para ser utilizado em massas.

Cód: 021759  -  EAN13:  5025376200170

12 Unid.

300 g

Vidro

36 meses

Sem Glúten

12 Unid.

300 g

Vidro

36 meses

Sem Glúten

12 Unid.

300 g

Vidro

36 meses

Sem Glúten



BUTLER’S GROVE - INGLATERRA

Relish

RELISH BARBECUE

Molho agridoce picante, produzido a base de 
pepinos e conservas vegetais, é ideal para ser 
consumido em churrascos, sanduíches, saladas, 
como acompanhamento de carnes, para 
marinar aves ou sobre o peixe grelhado. 

Cód: 021758  -  EAN13:  5025376220031

12 Unid.

300 g

Vidro

36 meses

Sem Glúten



Desde o século XVII, a família Roboredo Madeira, de Portugal, 
coexiste de modo biológico com o cultivo da uva, do 
azeite e da amêndoa, típicos da região do Douro Superior.  
A família quis materializar a sua ligação à terra com a fundação da 
CARM – Casa Agrícola Roboredo Madeira. 

Em cada vinho, azeite ou especialidade da CARM, existe o desejo de 
partilhar a história da sua terra, a história do Parque Arqueológico do 
Vale do Côa, a fauna e flora selvagem do Parque Natural do Douro 
Internacional, e a mais antiga e uma das mais nobres regiões de 
vinhos do mundo, o Alto Douro Vinhateiro, que é também o berço 
dos melhores azeites de Portugal, o Douro.



Por meio de uma produção 

biológica natural, a CARM produz 

azeites desde o século XVII, no 

Alto Douro. Em 1999, foram os 

pioneiros na construção de um 

moderno lagar de azeite. O moinho 

tradicional de pedras é usado para 

moer a azeitona do modo mais 

natural e suave, como era feito 

antigamente.

“A nossa paixão pelo azeite leva-

-nos todos os anos a produzir os 

melhores azeites do mundo, que 

exalam aroma daquilo que os 

rodeia: os solos de xisto, a falta de 

chuva e o calor. São os azeites mais 

genuínos e frescos do Alto Douro”. 

(Filipe Roboredo Madeira)

Azeite

CARM - PORTUGAL



CARM - PORTUGAL

Azeite

1 - AZEITE PRAEMIUM (ACID. 0,1% < 0,2%)

Para o azeite CARM PRAEMIUM são selecionadas as melhores 
azeitonas das variedades Madural e Verdeal. Muito frutado e fresco. 
Tem um forte aroma de azeitona fresca, maçã, tomate e final de 
boca com nuances de frutas secas, pimenta e ligeiro amargor.

Cód: 009576  -  EAN13:  5606710333008

250 ml

12 Unid.

24 meses

Garrafa Produto Orgânico

Sem Glúten

3 - AZEITE CLÁSSICO (ACID. 0,2% < 0,4%)

O azeite CARM Clássico é produzido a partir de azeitonas das 
variedades Madural, Negrinha e Verdeal. O aroma é muito limpo 
e dominado pela azeitona fresca, por notas de maçã e pela 
alcachofra. O sabor é elegante com um longo final de frutas secas.

Cód: 012412  -  EAN13:  5606710350104

Produto Orgânico

12 Unid.

500 ml 24 meses

Garrafa

Sem Glúten

2 - AZEITE GRANDE ESCOLHA (ACID. 0,1% < 0,2%)

Para o azeite CARM Grande Escolha são selecionadas as 
melhores azeitonas das variedades Madural, Negrinha e Verdeal. 
Frutado e fresco. Tem um forte aroma de azeitona fresca, maçã, 
tomate e final de boca com nuances acentuadas de frutas secas, 
pimenta e elegante amargor.

Cód: 012411  -  EAN13:  5606710329001

Produto Orgânico

12 Unid.

500 ml 24 meses

Garrafa

Sem Glúten

3

1

2



Uma história de sabores, aromas e temperos iniciada na Espanha há 
mais de 90 anos. A trajetória de garra e trabalho de uma família que se 
mantém fiel às suas origens, aflorando o sabor autêntico das melhores 
ervas e reconhecendo que estas são as verdadeiras protagonistas 
da cozinha. A marca elabora genuínas misturas, crescendo, inovando 
e revolucionando os sistemas de produção sem perder de vista o 
trabalho artesanal.  

Conheça a Carmencita e mergulhe em uma história de sabores, 
aromas e temperos.

Certificados ISO 14001:2004 – BRC – Norma IFS e Plano de Igualdade.



Uma linha de chás altamente 

admirada entre os consumidores 

por seu aroma e sabor especial. 

As ervas são cuidadosamente 

selecionadas na origem para garantir 

a excelência na qualidade que, com 

certeza, agradará os consumidores 

que buscam desfrutar de sabores 

únicos.

Chá

CARMENCITA - ESPANHA



Chá

CARMENCITA - ESPANHA

CHÁ CAMOMILA COM HORTELÃ

Desfrute do sabor da camomila com um 
toque refrescante de hortelã em uma infusão 
de aroma intenso.

Cód: 021493  -  EAN13:  706241084648

CHÁ HORTELÃ

Com sabor e aroma marcantes e 
surpreendentemente refrescantes, este chá é 
um clássico saudável e relaxante que, uma vez 
provado, nunca mais irá faltar em casa.

Cód: 021494  -  EAN13:  706241057642

12 Unid.

32,5 g

25 Sachês

36 meses

Sem Glúten

12 Unid.

37,5 g

25 Sachês

36 meses

Sem Glúten



Chá 

CARMENCITA - ESPANHA

CHÁ PRETO COM LIMÃO

O agradável sabor de limão é um refrescante convite 
para desfrutar este chá a qualquer hora do dia.

Cód: 021490  -  EAN13:  706241085645

CHÁ VERDE

As folhas do chá verde Carmencita, ao contrário de 
outras marcas, são colhidas frescas e é a melhor opção 
para desfrutar de um sabor natural e fresco

Cód: 021491  -  EAN13:  706241515647

12 Unid.

37,5 g

25 Sachês

36 meses

Sem Glúten

12 Unid.

37,5 g

25 Sachês

36 meses

Sem Glúten

CHÁ VERDE COM HORTELÃ

Este delicioso sabor combina folhas de chá 
verde com hortelã, resultando em uma sensação 
refrescante e estimulante em cada xícara.

Cód: 021492  -  EAN13:  706241517641

12 Unid.

37,5 g

25 Sachês

36 meses

Sem Glúten



Chá 

CARMENCITA - ESPANHA

CHÁ CUIDA TU SUENOS

Uma bebida natural para relaxar todas as 
noites. Elaborado a partir de uma seleção de 
ervas relaxantes, permite desfrutar de um sono 
reparador e um acordar cheio de energia.

Cód: 021495  -  EAN13:  8413700098147

8 Unid.

32 g 36 meses

20 Sachês Sem Glúten

CHÁ PRETO CEYLAN

O chá mais conhecido e consumido no mundo. Graças 
ao seu exclusivo processo de fermentação, que o 
torna um dos chás mais aromáticos. O nome desta 
variedade de chá vem da Ilha de Ceilão, também 
conhecida como Sri Lanka, no sul da Índia.

Cód: 021489  -  EAN13:  706241056645

12 Unid.

37,5 g 36 meses

25 Sachês Sem Glúten



O tempero realça, enfeita, perfuma, 

dá vida e sabor aos pratos.

A Carmencita entende que os 

condimentos são os protagonistas 

da cozinha, podendo ser a parte 

mais importante de uma receita. 

Sabendo disso, ela faz a melhor 

seleção de produtos, mantendo-os 

sempre frescos e seguindo os 

melhores padrões de qualidade. 

Conheça a linha da Carmencita de 

condimentos e dê muito mais sabor 

às suas receitas.

Condimento

CARMENCITA - ESPANHA



CARMENCITA - ESPANHA

Condimento

AÇAFRÃO

Em estigmas, para maior proveito, coloque-o em um pouco 
de água quente por alguns minutos. Depois, despeje sobre 
a preparação, misturando delicadamente. Indispensável em 
risotos, paellas, molhos, patês, pratos com frutos do mar e na 
panificação. 

Cód: 002456  -  EAN13:  8413700054389

AÇAFRÃO

Em pó, pode ser utilizado em pratos nos quais não devem 
aparecer os estigmas do açafrão.

Cód: 014092  -  EAN13:  8413700070389

15 Unid.

0,375 g

Pacote

36 meses

Sem Glúten

15 Unid.

0,4 g

Pacote

36 meses

Sem Glúten

PIMENTÃO EM PÓ DOCE (PÁPRICA)

De sabor adocicado, pode ser usado tanto em pratos 
salgados quanto em doces e combina muito com carne de 
porco e de aves. Além disso, a páprica dá um gostinho a mais 
nos legumes.

Cód: 003446  -  EAN13:  8413700023156

20 Unid.75 g

24 mesesLata

PIMENTÃO EM PÓ PICANTE (PÁPRICA)

De sabor e aroma acentuados, é bastante versátil e pode 
ser usado em carnes, peixes, aves, saladas, molhos, queijos e 
pratos salgados.

Cód: 003447  -  EAN13:  8413700031151

75 g 20 Unid.

24 mesesLata



CARMENCITA - ESPANHA

Condimento

TEMPERO PAELLERO

Mistura tradicional de especiarias com açafrão, 
que garante o sucesso da sua paella com qualquer 
ingrediente.

Cód: 003105  -  EAN13:  8413700081804

TEMPERO PAELLERO MARINERA

Mistura tradicional de especiarias com açafrão para 
paella de arroz com frutos do mar.

Cód: 014458  -  EAN13:  8413700225895

TEMPERO PAELLERO VALENCIANA

Mistura tradicional de especiarias com açafrão para 
paella de arroz com legumes.

Cód: 014457  -  EAN13:  8413700226892

30 Unid.

20 g 36 meses

Caixa Sem Glúten

15 Unid.

12 g 36 meses

Caixa Sem Glúten

15 Unid.

12 g 36 meses

Caixa Sem Glúten



CARMENCITA - ESPANHA

NOZ-MOSCADA

A noz-moscada Carmencita acrescenta um 
sabor quente e doce às carnes, sopas e 
molhos.

Cód: 014449  -  EAN13:  8413700040283

ORÉGANO

Muito utilizado na cozinha do mediterrâneo 
pelo sabor e aroma que dá aos pratos, é ideal 
para molhos, pizzas e bruschettas.

Cód: 014448  -  EAN13:  8413700014284

36 Unid.

12 g

Vidro

36 meses

Sem Glúten

36 Unid.

55 g

Vidro

36 meses

Sem Glúten

Condimento



A pimenta é o tempero mais 

consumido no mundo, e menos de 

um quarto da produção mundial 

de especiarias é monopolizado por 

pimenta em diferentes variedades. 

Os principais produtores de 

pimenta são: Índia, Vietnã, Indonésia 

e Brasil.

Pimenta

CARMENCITA - ESPANHA



CARMENCITA - ESPANHA

Pimenta
PIMENTA-BRANCA 

A pimenta-branca é a solução para desfrutar do sabor 
da pimenta em pratos nos quais você não quer que 
apareçam os pontos escuros. Com sabor mais delicado, 
é ideal para carnes brancas, marinadas e temperos.

Cód: 013412  -  EAN13:  8413700039287

PIMENTA-NEGRA 

Em grãos ou moída, a pimenta-negra Carmencita é uma 
boa ideia para quem quer adicionar um toque picante 
aos pratos. Seu sabor marcante é ideal para carnes 
vermelhas, marinadas e temperos em geral.

Cód: 008674  -  EAN13:  8413700091261

36 Unid.

55 g

Vidro

36 meses

Sem Glúten

36 Unid.

50 g

Vidro

36 meses

Sem Glúten

POPURRI DE PIMENTAS

Uma explosão de sabores.  
Um toque colorido em suas preparações, ideal para 
carnes peixes e aves.

Cód: 008670  -  EAN13:  8413700119286

36 Unid.

40 g

Vidro

36 meses

Sem Glúten

PIMENTA-VERDE 

Um sabor muito particular, bastante utilizada em molhos 
bem concentrados e com carnes.

Cód: 013413  -  EAN13:  8413700074288

36 Unid.

30 g

Vidro

36 meses

Sem Glúten



O sal Carmencita tem um sabor 

natural por ser delicadamente 

retirado das águas do Mediterrâneo, 

ao largo da costa italiana. 

Seca naturalmente ao sol e vento, 

proporcionando um sal 100% 

natural. Ideal para ser utilizado em 

qualquer receita ou para finalizar 

pratos.

Sal
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Sal

CARMENCITA - ESPANHA

SAL MANANCIAL

O Sal de Rocha Carmencita é retirado de 
minas (rochas) subterrâneas, resultantes de 
lagos e mares antigos que secaram.

Cód: 008672  -  EAN13:  8413700185281

36 Unid.100 g

36 mesesVidro

SAL MARINHO

Obtido de forma natural pela evaporação 
provocada pelo sol e pelo vento da água do 
mar. É rico em oligoelementos e minerais, 
incluindo o iodo. Tem um sabor mais 
acentuado que permite empregar menor 
quantidade na hora de temperar, com uma 
menor ingestão de sódio.

Cód: 009556  -  EAN13:  8413700164286

36 Unid.115 g

36 mesesVidro



Carmencita trouxe os sabores do 

mundo nesta coleção. 

A linha Sensaciones Carmencita 

é uma coleção composta de seis 

exclusivos temperos, com uma 

cuidadosa mistura de sabores, 

texturas e aromas. Cada um deles 

leva ao exotismo de seu lugar de 

origem. Com design e imagem que 

destacam o seu uso culinário, esta 

coleção de moedores promoverá 

mais aroma e sabor em seus pratos 

de saladas, legumes, massas, frango, 

peixes e churrasco de uma maneira 

simples, fácil e rápida.

Linha 
Sensaciones 
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CARMENCITA - ESPANHA

Linha  
Sensaciones 

SENSACIONES FUJI (para saladas)

O intenso aroma das sementes de gergelim, junto 
com o sal marinho moído na hora, trarão a sua 
salada requinte e sofisticação da culinária japonesa.

Cód: 014454  -  EAN13:  8413700264283

SENSACIONES MANDRAS  
(para legumes e verduras)

Seus pratos de verduras e legumes desfrutarão 
desta mescla de delicadeza e sedução das 
especiarias do sul da Índia.

Cód: 014453  -  EAN13:  8413700266287

36 Unid.

60 g

Vidro

18 meses

Sem Glúten

36 Unid.

50 g

Vidro

18 meses

Sem Glúten



Linha  
Sensaciones 

CARMENCITA - ESPANHA

SENSACIONES TOSCANA  
(para massas)

A rica fragrância das melhores ervas 
aromáticas trarão a seus pratos de massa o 
equilíbrio e o frescor da culinária italiana.

Cód: 014452  -  EAN13:  8413700261282

36 Unid.

35 g

Vidro

18 meses

Sem Glúten

SENSACIONES PROVENZA  
(para aves)

A proporção certa do tomilho, orégano, sálvia  
e manjericão junto com o intenso aroma  
do alho recorda o sabor mais requintado da 
França provençal.

Cód: 014455  -  EAN13:  8413700262289

36 Unid.

45 g

Vidro

18 meses

Sem Glúten



CARMENCITA - ESPANHA

Linha  
Sensaciones 

SENSACIONES ZANZIBAR  
(para peixes e frutos do mar)

A doçura da maçã, o aroma do cravo e a sutileza 
da canela promovendo aos seus pescados a 
melhor tradição culinária da ilha das especiarias.

Cód: 014451  -  EAN13:  8413700263286

36 Unid.

62 g

Vidro

18 meses

Sem Glúten

SENSACIONES LOUISIANA  
(para carnes e churrasco)

A intensidade do pimentão, a suavidade  
da pimenta-rosa e o frescor do alho junto  
com o aroma da pimenta branca transformarão 
seus pratos de churrasco em deliciosos 
momentos de celebração.

Cód: 014450  -  EAN13:  8413700265280

36 Unid.

50 g

Vidro

18 meses

Sem Glúten



Carmencita oferece duas variedades 

de doces tradicionais para preparar 

sobremesas rápidas e simples. 

Doce 

CARMENCITA - ESPANHA



Doce

CARMENCITA - ESPANHA

CRÈME BRÛLÉE CARMENCITA

Do francês crème brûlée (creme queimado), 
esta sobremesa é feita com creme de leite, 
ovos, açúcar e baunilha, com uma crosta de 
açúcar queimado por cima. Pronto para servir 
10 porções de modo simples e rápido. 

Cód: 020326  -  EAN13:  8413700405815

NATILLAS CARMENCITA

As natillas são uma sobremesa tradicional 
da culinária espanhola feitas à base de fécula 
de milho, leite, açúcar e gelatina. Com este 
preparado você pode fazer uma autêntica e 
tradicional sobremesa espanhola simples e 
rápida. Serve 12 porções.

Cód: 020329  -  EAN13:  8413700399817

12 Unid.

80 g 24 meses

Caixa Sem Glúten

12 Unid.

80 g 24 meses

Caixa Sem Glúten



Empresa italiana, fundada em 2001, no coração do Abruzzo, tradicional 
área agrícola italiana. Criada com foco na produção de geleias, tem 
como pontos principais de produção a qualidade e a inovação, 
utilizando matérias-primas de alta qualidade e produtos genuínos e 
unindo tradição e inovação, por meio de tecnologias avançadas. 



Produzidas com alta concentração 

de frutas inteiras e selecionadas, 

ao prová-las, surge imediatamente 

a lembrança das coisas boas de 

antigamente. Produto ideal para 

quem busca um estilo de vida mais 

saudável, estas geleias, únicas no 

mercado, são adoçadas apenas com 

extrato de agave.

A agave é uma planta da família dos 

cactos e seu extrato, 100% natural, 

é rico em frutose, com baixo índice 

glicêmico. Seu poder de adoçar é 

três vezes maior que o do açúcar, 

o que torna as geleias menos 

calóricas. Além disso, o extrato de 

agave, por sua alta concentração de 

frutose, preserva o aroma e o sabor 

das frutas!

Tudo o que dá a esta linha de geleias 

características únicas!

Lembrando que todas vão bem 

com pães variados, torradas, bolos, 

e bolachas. Além de todas servirem 

como recheio ou cobertura de 

bolos e sobremesas.

Geleia

CASA GIULIA - ITÁLIA



Geleia

CASA GIULIA - ITÁLIA

GELEIA DE DAMASCO

Sabor marcante do damasco. Esta geleia é 
excelente para acompanhar queijos e carnes. 
Composta por 65% de damasco.

Cód: 022182  -  EAN13:  8018874101039

330 g 36 meses6 Unid.

Vidro Sem Glúten

GELEIA DE LARANJA 

Ideal para preparar molhos para acompanhar aves.  
Composta por 34% de laranja.

Cód: 022183  -  EAN13:  8018874101060

GELEIA DE FRAMBOESA 

Marcante pela acidez, ideal para molhos com carne 
vermelha e queijo de sabor forte. Composta por  
60% de framboesa.

Cód: 022185  -  EAN13:  8018874101107

GELEIA DE CEREJA 

Ideal na composição de molhos para peixes.  
Composta por 65% de cereja.

Cód: 022181  -  EAN13:  8018874101015

GELEIA DE MORANGO

Sabor leve e bem característico, ideal para sobremesas. 
Composta por 65% de morango.

Cód: 022184  -  EAN13:  8018874101077

GELEIA DE FRUTAS DO BOSQUE

Com aroma refrescante ideal para peixes e queijos 
brancos. Composta por 60% de frutas do bosque: 
morango, amora, framboesa, groselha e mirtilo.

Cód: 022186  -  EAN13:  8018874101114

AD
OÇADO COM AGAVE

SEM
 ADIÇÃO DE AÇUCA

R

••



Localizada na privilegiada região de Bitetto, Itália, a 135 metros acima 
do nível do mar, em um terreno rochoso, com forte exposição solar 
e influência dos ventos que vêm do mar.  Tudo isso ajuda na produção 
de azeitonas nobres e saborosas. 

Produzido com paixão total e devoção, por um procedimento de 
extração natural através da moagem das azeitonas, o que garante um 
tratamento cuidadoso, privado de temperaturas elevadas e possíveis 
causas de alteração da qualidade do azeite.

O resultado é um produto de qualidade excepcional, com sabor 
delicado e vencedor de diversos prêmios, como o Oli d’Italia, do guia 
Gambero Rosso.



Produto elaborado unicamente 

com azeitonas Ogliarola, cultivadas 

no excepcional clima da região de 

Bari, Itália, que proporciona uma 

variedade especial de azeites de 

sabor único e delicado, com uma 

persistência de sabor marcante.

Pode ser consumido em saladas, 

vegetais, peixes ou para finalizar 

pratos, potencializando sabores. 

Azeite

CRUDO - ITÁLIA
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Azeite
AZEITE EXTRAVIRGEM (ACID. < 0,1%)

Cód: 020357  -  EAN13:  8031292000241

AZEITE EXTRAVIRGEM (ACID. < 0,1%)

Cód: 009170  -  EAN13:  8031292000050

12 Unid.

250 ml

Garrafa

27 meses

Sem Glúten

12 Unid.

500 ml

Garrafa

27 meses

Sem Glúten

AZEITE EXTRAVIRGEM GF AMPHORA 
(ACID. < 0,1%)

Cód: 009172  -  EAN13:  8031292000067

12 Unid.

500 ml

Garrafa

27 meses

Sem Glúten



Referências em qualidade e confiabilidade de conservas de 
chicharro do Peru, Dada e Marysol são marcas exclusivas da  
La Pastina, há mais de 20 anos.

R



Esta espécie de pescado é uma 

excelente fonte de vitaminas A, B e 

D, muito rica em ácidos graxos do 

tipo Ômega 3, cujo consumo está 

estreitamente vinculado à saúde do 

coração humano. 

É considerada uma espécie de alto 

valor nutricional. Um peixe perfeito 

para ser usado em pizzas, saladas, 

maioneses, canapés, entre outras 

receitas. 

Sua apresentação na lata, ralado, 

facilita bastante a utilização na 

cozinha.

Chicharro

DADA E MARYSOL - PERU



Chicharro

DADA E MARYSOL - PERU

CHICHARRO DADA

Cód: 002444  -  EAN13:  7896196030005

CHICHARRO MARYSOL

Cód: 004443  -  EAN13:  7896196081991

420 g

315 g

24 Unid.	

48 mesesPD

Lata Sem Glúten

420 g

315 g

24 Unid.	

48 mesesPD

Lata Sem Glúten



A Divella, primeira massa italiana no pais, está no Brasil desde 1991. 
Fundada em 1890, é reconhecida por sua qualidade e excelência não 
só no Brasil, mas nos mais de 140 países para onde é exportada. 

Seguindo a tradição italiana, as massas Divella são 100% produzidas 
na Itália e utilizam exclusivamente o Grano Duro, garantindo, assim, a 
qualidade e o autêntico sabor italiano. 

A linha completa de produtos Divella foi desenvolvida pensando na 
família e em suas tradições.



Biscoitos para toda família! 

Preparados com ingredientes 

selecionados e assados como 

as antigas receitas, resultam em 

biscoitos crocantes, com sabores 

intensos e delicados. Esta linha é 

irresistível!

Biscoito 
Doce

DIVELLA - ITÁLIA



Biscoito 
Doce

DIVELLA - ITÁLIA

BISCOITO BRIOTTI  
CACAU MAGRO E PANNA

A delicadeza do creme (panna) misturada à 
tentação do cacau confere um prazer único 
ao provar este biscoito. Ideal para um café da 
manhã saudável e nutritivo.

Cód: 020108  -  EAN13:  8005121214406

BISCOITO DE CACAU MAGRO

Todo o sabor do cacau magro (menos 
gordura) em um biscoito que irá tornar o seu 
dia mais alegre e doce.

Cód: 020110  -  EAN13:  8005121214437

18 Unid.

400 g

Pacote

16 meses

Contém Glúten

18 Unid.

400 g

Pacote

16 meses

Contém Glúten



Biscoito 
Doce

DIVELLA - ITÁLIA

BISCOITO GROTTOLI  
DE GOTAS DE CHOCOLATE

Especialmente adequado para as crianças 
e apreciado pelos adultos, o Grottoli é 
excelente tanto com leite quanto com chá. 
Uma receita simples e deliciosa, onde a massa 
é delicadamente misturada ao sabor único do 
chocolate em gotas.

Cód: 020109  -  EAN13:  8005121214413

BISCOITO OTTIMINI  
DE CACAU MAGRO

Biscoito feito com o melhor do cacau da 
América do Sul, com a adição de gotas de 
puro chocolate. Ótimo para degustar com 
chá, leite frio e café. Pode ser utilizado em 
receitas de tiramissu.

Cód: 020356  -  EAN13:  8005121214246

400 g

18 Unid.

Pacote

16 meses

Contém Glúten

18 Unid.

400 g

Pacote

16 meses

Contém Glúten



Biscoito 
Doce

DIVELLA - ITÁLIA

BISCOITO OTTIMINI INTEGRAL

Indicado para aqueles que buscam sabores 
rústicos e uma dieta mais equilibrada, Ottimini 
Integral é um biscoito que não deixa nada a 
desejar com relação aos biscoitos tradicionais 
de chocolate e outros sabores. Um sabor 
único e funcional para os amantes do integral.

Cód: 020112  -  EAN13:  8005121214253

BISCOITO OTTIMINI DE LIMÃO

Caracterizado por um sabor delicado, 
porém marcante do limão, são ideais para 
acompanhar um delicioso chá. Excelente 
também triturado no sorvete de creme.

Cód: 020111  -  EAN13:  8005121214369

18 Unid.

400 g

Pacote

16 meses

Contém Glúten

18 Unid.

400 g

Pacote

16 meses

Contém Glúten



O verdadeiro tomate Italiano, este 

é o ingrediente-chave dessa linha 

de produtos. Um tomate leve,  

com acidez equilibrada, que se 

transforma em uma linha de 

produtos práticos e saudáveis para 

seu dia a dia.

Conserva de 
Pomodori

DIVELLA - ITÁLIA



Conserva de Pomodori

Ononono – nonono – nononononDIVELLA - ITÁLIA

PASSATA

Densa, perfumada e sem sementes, a passata está sempre pronta para 
qualquer ocasião. Ideal para preparações em que não se deseja resíduos 
ou pedaços. Um purê de tomate espesso e liso.

Cód: 009523  -  EAN13:  8005121210101

680 g

12 Unid.

Garrafa

36 meses

Sem Glúten

POMODORI PELATI

Tomates italianos inteiros e sem pele, um item essencial na cozinha de 
quem não abre mão de um bom molho! Ideal para o preparo de molhos 
para carnes e massas, usados naquelas produções em que você quer que 
apareça o tomate.

Cód: 003584  -  EAN13:  8005121006124 (EASY OPEN)

Cód: 003586  -  EAN13:  8005121006100

400 g

240 gPD

36 meses24 Unid.

Lata Sem Glúten

2,5 kg

1,5 kgPD

6 Unid.

Lata

36 meses

Sem Glúten

POMODORI CUBETTI 

O cubetti nada mais é do que o verdadeiro tomate italiano, sem sementes, 
já cortado em cubos, para facilitar ainda mais o dia a dia. Ideal para molhos 
que necessitam de pedaços em sua finalização.

Cód: 012706  -  EAN13:  8005121210095

2,5 kg

1,5 kgPD

36 meses6 Unid.

Lata Sem Glúten

POMODORI PER PIZZA

Molho de tomates italianos com o tempero ideal para as melhores pizzas.

Cód: 014907  -  EAN13:  8005121210620

4,25 kg

4.1 kgPD

3 Unid.

Lata

36 meses

Sem Glúten

Food

• •

Food

• •

Food

• •



Grãos de arroz arborio selecionados, 

com a qualidade Divella, para quem 

aprecia o verdadeiro risoto italiano.

Arroz

DIVELLA - ITÁLIA



Arroz

Ononono – nonono – nononononDIVELLA - ITÁLIA

ARROZ ARBORIO 

O arroz arborio vem da região do  
Vale do Rio Pó, no norte da Itália, e tem 
grande concentração de amido, por isso é 
ideal para o preparo de risotos. 

Cód: 010963  -  EAN13:  8005121218107

10 Unid.

1 kg

Caixa

24 meses

Sem Glúten

K Produto Kosher



Vinda diretamente dos moinhos 

italianos, a linha de farinhas Divella 

completa o seu dia a dia, deixando 

seus encontros de família muito 

mais gostosos. 

Farinha

DIVELLA - ITÁLIA
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Farinha

COUSCOUS 

Uma tradição do Norte da África se difundiu por 
todo o Mediterrâneo.  
Com preparo fácil e rápido, pode ser misturado 
com legumes, vegetais e temperos e ainda serve de 
acompanhamento para carnes, peixes e frango.

Cód: 008386  -  EAN13:  8005121218206

12 Unid.

500 g 24 meses

Caixa

K Produto Kosher

Contém Glúten

POLENTA

Farinha de milho pré-cozida para preparar uma 
deliciosa polenta em apenas dois minutos.

Cód: 011073  -  EAN13:  8005121218404

16 Unid.

500 g 18 meses

Pacote Sem Glúten

SEMOLA GRANO DURO

Sabemos que para obter uma boa massa, cujos 
ingredientes são sêmola de trigo duro e água, a 
qualidade da semolina é crucial. E este farelo, obtido 
apenas a partir do coração do grão de trigo, é ideal 
para preparar uma deliciosa massa caseira!

Cód: 003401  -  EAN13:  8005121004113

24 Unid.

500 g 20 meses

Pacote Contém Glúten



Com cortes diferenciados, as 

massas curtas são ideais para serem 

servidas com molhos com pedaços 

de vegetais, legumes ou carnes. 

Podem ainda ser usadas como 

ingredientes em saladas.

Massa Curta 

DIVELLA - ITÁLIA



Massa Curta 

DIVELLA - ITÁLIA

MASSA Nº 27 PENNE ZITI RIGATI

Cód: 003380  -  EAN13:  8005121000276

36 mesesPacote K Produto Kosher

24 Unid.500 g Contém Glúten

Cód: 008308  -  EAN13:  8005121010275

36 mesesPacote K Produto Kosher

15 Unid.1 kg Contém Glúten

MASSA Nº 42 MEZZE PENNE RIGATI

Cód: 014876  -  EAN13:  8005121000429

36 mesesPacote K Produto Kosher

500 g 24 Unid. Contém Glúten

MASSA Nº 17 RIGATONE

Cód: 003379  -  EAN13:  8005121000177

36 mesesPacote K Produto Kosher

24 Unid.500 g Contém Glúten

MASSA Nº 40 FUSILLI

Cód: 002455  -  EAN13:  8005121000405

36 mesesPacote K Produto Kosher

24 Unid.500 g Contém Glúten

Cód: 008310  -  EAN13:  8005121010404

Pacote K Produto Kosher36 meses

15 Unid.1 kg Contém Glúten

Food

• •

Food

• •



Toda massa com mais de 10 

centimetros é considerada uma 

massa longa. Pode ser combinada 

com qualquer tipo de molho e 

jamais deve ser quebrada antes de 

cozinhar.

Massa  
Longa

DIVELLA - ITÁLIA



Massa longa

DIVELLA - ITÁLIA

MASSA Nº 06 BUCATINI

Cód: 003573  -  EAN13:  8005121000061

36 Unid.

36 meses

500 g

Pacote K Produto Kosher

Contém Glúten

MASSA Nº 09 SPAGHETTINI

Cód: 002440  -  EAN13:  8005121000092

36 Unid.

36 meses

500 g

Pacote K Produto Kosher

Contém Glúten

MASSA Nº 08 SPAGHETTI RISTORANTI

Cód: 003377  -  EAN13:  8005121000085

36 Unid.

36 meses

500 g

Pacote K Produto Kosher

Contém Glúten

Cód: 008306  -  EAN13:  8005121010084

36 meses

20 Unid.1 kg

Pacote K Produto Kosher

Contém Glúten

MASSA Nº 11 CAPPELLINI

Cód: 001387  -  EAN13:  8005121000115

36 Unid.

36 meses

500 g

Pacote K Produto Kosher

Contém Glúten

MASSA Nº 14 LINGUINE

Cód: 003376  -  EAN13:  8005121000146

36 Unid.

36 meses

500 g

Pacote K Produto Kosher

Contém Glúten

Food

• •



Esta linha apresenta cortes típicos 

de diferentes regiões da Itátia. 

São massas para serem servidas 

recheadas ou acompanhadas de um 

bom molho.

Massa  
Especial

DIVELLA - ITÁLIA
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Massa Especial

MASSA Nº 02 ZITI

Cód: 003374  -  EAN13:  8005121000023

MASSA Nº 12 FETTUCCINE

Cód: 001199  -  EAN13:  8005121000122

24 Unid.

500 g 36 meses

Pacote

K Produto Kosher

Contém Glúten

36 Unid.

500 g 36 meses

Pacote

K Produto Kosher

Contém Glúten



Massa Especial

DIVELLA - ITÁLIA

MASSA Nº 85 FARFALLE

Cód: 003390  -  EAN13:  8005121002850

MASSA Nº 86B ORECCHIETTE BARESI

Cód: 003395  -  EAN13:  8005121002102

500 g

24 Unid.

36 meses

Pacote

K Produto Kosher

Contém Glúten

24 Unid.

500 g 36 meses

Pacote

K Produto Kosher

Contém Glúten



Massa Especial

DIVELLA - ITÁLIA

MASSA Nº 87B CONCHIGLIONI 
PARA RECHEAR

Cód: 003866  -  EAN13:  8005121002096

MASSA Nº 109 LASAGNE SEMOLA

Cód: 014877  -  EAN13:  8005121041095

12 Unid.

500 g 36 meses

Caixa 

K Produto Kosher

Contém Glúten

12 Unid.

500 g 36 meses

Caixa

K Produto Kosher

Contém Glúten

MASSA Nº 84 CANNELLONI  
PARA RECHEAR

Cód: 003392  -  EAN13:  8005121040845

24 Unid.

250g 36 meses

Caixa

K Produto Kosher

Contém Glúten



Os cortes mais tradicionais de 

massas longas em formato de 

ninhos, para agradar a todos.  

Massa Nidi 

DIVELLA - ITÁLIA



Massa Nidi 

DIVELLA - ITÁLIA

MASSA Nº 90 FETTUCCINE 

Cód: 003396  -  EAN13:  8005121000900

MASSA Nº 91 TAGLIATELLE 

Cód: 003397  -  EAN13:  8005121000917

12 Unid.

500 g 36 meses

Pacote

K Produto Kosher

Contém Glúten

12 Unid.

500 g 36 meses

Pacote

K Produto Kosher

Contém Glúten

MASSA Nº 93 CAPELI D’ANGELO 

Cód: 003398  -  EAN13:  8005121000931

12 Unid.

500 g 36 meses

Pacote

K Produto Kosher

Contém Glúten

MASSA Nº 100 PAPPARDELLE

Cód: 014503  -  EAN13:  8005121001006

12 Unid.

500 g 36 meses

Pacote

K Produto Kosher

Contém Glúten



Cortes especiais em formatos 

pequenos, ideais para sua sopa 

preferida. 

Massa  
para Sopa 

DIVELLA - ITÁLIA



Massa para Sopa 

Ononono – nonono – nononononDIVELLA - ITÁLIA

MASSA Nº 65 PATERNOSTINI RIGATI

Cód: 003488  -  EAN13:  8005121000658

24 Unid.

500 g 36 meses

Pacote

K Produto Kosher

Contém Glúten

MASSA Nº 70 ROSMARINO

Cód: 001859  -  EAN13:  8005121000702

24 Unid.

500 g 36 meses

Pacote

K Produto Kosher

Contém Glúten

MASSA Nº 74 STELLINE 

Cód: 003385  -  EAN13:  8005121000740

24 Unid.

500 g 36 meses

Pacote

K Produto Kosher

Contém Glúten

MASSA Nº 75 ANELLINI 

Cód: 003386  -  EAN13:  8005121000757

24 Unid.

500 g 36 meses

Pacote

K Produto Kosher

Contém Glúten



Produzidas em moldes de bronze,  

a massa fica mais áspera e, por isso, 

absorve melhor os molhos. 

Tudo para que seus pratos façam o 

maior sucesso!

Massa 
Trafilata  
Al Bronzo

DIVELLA - ITÁLIA
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Massa Trafilata 
Al Bronzo

MASSA Nº 08B SPAGHETTI 

Cód: 014879  -  EAN13:  8005121001082

MASSA Nº 27B PENNE ZITI 

Cód: 014880  -  EAN13:  8005121001273

MASSA Nº 14B LINGUINE 

Cód: 014882  -  EAN13:  8005121001143

24 Unid.

500 g 36 meses

Pacote

K Produto Kosher

Contém Glúten

24 Unid.

500 g 36 meses

Pacote

K Produto Kosher

Contém Glúten

24 Unid.

500 g 36 meses

Pacote

K Produto Kosher

Contém Glúten



Linha de massas de grano duro com 

espinafre e tomate, deixando seu 

prato mais colorido. 

Além de acompanhadas de molho, 

as massas tricolores são muito 

utilizadas em pratos frios e saladas.

Massa  
Tricolor

DIVELLA - ITÁLIA
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Massa Tricolor

MASSA FARFALE

Cód: 003618  -  EAN13:  8005121050851

MASSA FUSILLI

Cód: 003399  -  EAN13:  8005121050400

MASSA PENNE RIGATI

Cód: 003717  -  EAN13:  8005121050271

24 Unid.

500 g 36 meses

Pacote

K Produto Kosher

Contém Glúten

24 Unid.

500 g 36 meses

Pacote

K Produto Kosher

Contém Glúten

24 Unid.

500 g 36 meses

Pacote

K Produto Kosher

Contém Glúten



Elaborada com farinha de grano 

duro integral e rica em fibras, essa é 

uma opção mais fácil de ser digerida 

e acelera o trânsito intestinal, 

exigindo menos tempo para que os 

carboidratos sejam absorvidos.

Massa  
Integral

DIVELLA - ITÁLIA
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Massa Integral

MASSA Nº 08 SPAGHETTI RISTORANTE 

Cód: 008298  -  EAN13:  8005121052084

MASSA Nº 40 FUSILLI 

Cód: 008304  -  EAN13:  8005121052404

MASSA Nº 27 PENNE ZITI RIGATE 

Cód: 008302  -  EAN13:  8005121052275

24 Unid.

500 g 36 meses

Pacote Contém Glúten

24 Unid.

500 g 36 meses

Pacote Contém Glúten

24 Unid.

500 g 36 meses

Pacote Contém Glúten



Elaboradas com farinha de arroz e 

farinha de milho, são desenvolvidas 

especialmente para os celíacos, que 

não podem consumir glúten, mas 

que não abrem mão de uma boa 

massa. Com sabor leve e delicado, 

agrada a toda família. 

Massa  
deli Free 
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Massa 
deli Free 

MASSA Nº 08 SPAGHETTI

Cód: 014884  -  EAN13:  8005121043082

12 Unid.

500 g 36 meses

Pacote Sem Glúten

MASSA Nº 27 PENNE ZITI 

Cód: 014885  -  EAN13:  8005121043273

12 Unid.

500 g 36 meses

Pacote Sem Glúten

MASSA Nº 40 FUSILLI 

Cód: 014887  -  EAN13:  8005121043402

12 Unid.

500 g 36 meses

Pacote Sem Glúten



Em 1980, a semente de Fiore di Puglia começou a firmar sua raiz, 
graças à intuição do Sr. Giuseppe Fiore, que visou a importância de 
focar no desenvolvimento de um produto elaborado para satisfazer 
o gosto das pessoas.

É assim que a Fiore di Puglia funciona, sempre visando ao  
bem-estar de seus consumidores, a fim de garantir os melhores 
produtos selecionados e testados.

Hoje a marca é líder no mercado italiano e se destaca por seu 
compromisso constante de cumprir as exigências de um público cada 
vez mais seletivo, com a finalidade de competir internacionalmente. 



O tarallo é um biscoito típico do 
sul da Itália, mas hoje em dia é 
mundialmente conhecido como um 
verdadeiro snack de alta qualidade, 
sem aditivos ou conservantes. 

Os tarallos são assados e feitos a 
partir de três ingredientes básicos: 
farinha, vinho branco e azeite 
extravirgem.

Em embalagens de 40 g, os tarallos 
são excelentes opções para práticos 
e deliciosos lanches entre as 
refeições, como aperitivo ou para 
saborear com os amigos!

Tarallo

FIORE DI PUGLIA - ITÁLIA



Tarallo

FIORE DI PUGLIA - ITÁLIA

TARALLI CLÁSSICO

Sabor tradicional do clássico tarallo em 
embalagem tipo snack. Ideal para os lanches 
rápidos e saudáveis.

Cód: 22012  -  EAN13:  8015592110213

TARALLI MEDITERRÂNEO

Tarallo tradicional com toque das especiarias, 
dando um sabor especial ao produto.

Cód: 22013  -  EAN13:  8015592100931

40 Unid. 

40 g

Pacote Contém Glúten

40 Unid.

40 g 12 meses

12 meses

Pacote Contém Glúten



Produtora de alimentos enlatados há mais de 100 anos, Hénaff é o 
tradicional nome em patês na França. Fama conquistada com método 
de produção autêntico, cuidado artesanal aliado a uma tecnologia 
de vanguarda e política criteriosa de qualidade. Sua receita secreta 
é guardada pela família há mais de 80 anos e o resultado desta 
produção é um patê saboroso e genuíno.

Os altos padrões de qualidade cercam toda a cadeia produtiva, desde 
a rígida escolha dos animais à finalização do produto. Por isso a Hénaff 
possui os mais rigorosos certificados de qualidade mundial, entre eles, 
ISO 90001 (desde 1993), IFS (Certificado internacional de Padrão de 
qualidade em alimentos), USDA (Certificado do Departamento de 
Agricultura Americano, sobre segurança alimentar). 



O genuíno Patê Hénaff é preparado 

exclusivamente com os melhores 

cortes de carne de porco fresca 

selecionada, sal, especiarias e um 

ingrediente secreto, zelosamente 

guardado. 

Após o preparo, os patês ficam 

armazenados por seis semanas para 

apurar o sabor. 

Estas combinações fazem do Hénaff 

o melhor patê da França!

Patê

HÉNAFF - FRANÇA



Patê 

HÉNAFF - FRANÇA

TERRINE DE FOIE AUX 
CHAMPIGNONS

Carne de fígado de porco, cogumelos e especiarias.

Cód: 003980  -  EAN13:  30004283

TERRINE DE FOIE AUX HERBES

Carne de fígado de porco e especiarias.

Cód: 003979  -  EAN13:  30004276

12 Unid.

130 g

Lata

48 meses

Sem Glúten

12 Unid.

130 g

Lata

48 meses

Sem Glúten

PÂTÉ FRENCH PORK LIVER  
(PATE DE FÍGADO DE PORCO  
À FRANCESA)

Carne e fígado de porco, vinho tinto e especiarias.

Cód: 002304  -  EAN13:  30000155

12 Unid.

78 g

Lata

48 meses

Sem Glúten

PÂTÉ PORK

Carne de porco com especiarias.

Cód: 003975  -  EAN13:  30000117

12 Unid.

80 g

Lata

48 meses

Sem Glúten



Nascida na cidade de mesmo nome, a Maldon produz sal marinho há 
mais de 130 anos na região, seguindo a tradição artesanal de produção. 
da região de Essex, na Inglaterra. A água do mar é filtrada e fervida, as 
impurezas são removidas e, em seguida, aquecida até que o sal cristalize. 

Desde 1900, o Sal Maldon já tem sua fama reconhecida, quando passou 
a ser vendido na Harrod´s e em outras lojas gourmet de renome 
e desde então, sua fama e renome se espalham por todo o mundo, 
como um sal único!

O preferido dos chefs mais reconhecidos do mundo, a Maldon recebeu 
a visita da Rainha Elisabete em 2010 e em comemoração aos 130 anos 
da empresa recebeu o selo de indicação oficial da família real.



O Sal Marinho Maldon é levemente 

branco e seus cristais são em forma 

de pirâmide.

Completamente natural e sem 

aditivos artificiais, sua textura e 

sabor são mais acentuados. Livre de 

after-taste, muitas vezes associado a 

outros sais, seu sabor característico, 

limpo e fresco, realça o gosto de 

todos os alimentos.

Um sal especial, reconhecido por 

sua forma, textura, coloração e 

leveza.

Tornou-se o sal oficial da família real 

inglesa e o queridinho dos chefs 

mais renomados em todo o mundo.

Sal

MALDON - INGLATERRA



Sal

MALDON - INGLATERRA

SAL MALDON

Uso versátil, ideal para finalização de pratos.

Cód: 012022  -  EAN13:  5011428100048

SAL MALDON DEFUMADO

Utilizando métodos tradicionais de defumação fria, 
os cristais de sal ganham sabor genuíno. O aroma 
defumado é sutil e acrescenta sofisticação aos 
pratos. Ideal para finalizar saladas, carnes grelhadas 
e massas, dando um toque especial à receita.

Cód: 013807  -  EAN13:  5011428300028

12 Unid.

250 g

Pacote

60 meses

Sem Glúten

12 Unid.

125 g

Pacote

60 meses

Sem Glúten



A Marnoto é uma marca da empresa Necton, fruto de uma parceria 
científica com várias universidades e centros de pesquisa de Portugal.

A Necton, Companhia Portuguesa de Culturas Marinhas, S.A. 
foi fundada em 1997 e desenvolve a sua atividade no setor da 
biotecnologia marinha, tendo se especializado na produção de sal 
marinho e microalgas.

Suas unidades de produção estão localizadas em Belamandil, no 
Parque Natural de Ria Formosa, em Olhão, Portugal.

A empresa tem uma profunda e enraizada filosofia de preservação 
do meio ambiente, da biodiversidade e da defesa do patrimônio 
natural. Esses valores intrínsecos ao grupo foram inevitavelmente 
reconhecidos por prêmios e certificações diversas.

Certificados: Certiplanet, Kosher, Ecogarantie, Sativa e Halal.



A linha de Flor de Sal da Necton 

é chamada de Marnoto, nome dos 

profissionais que trabalham nas 

salinas. 

A Flor de Sal é 100% natural, 

composta por cristais leves, em 

forma de palheta, e de uma 

brancura extrema. Eles se formam 

na superfície das pequenas peças 

da salina, resultando em uma fina 

película de sal que as cobre. Essa 

“película” é colhida diariamente com 

um instrumento manual de recolha. 

Muito utilizada pelos chefs do 

mundo todo para dar o “toque final” 

em seus pratos, a Flor de Sal deve ser 

salpicada antes de servir, realçando o 

sabor dos alimentos e mantendo sua 

textura crocante. 

Marnoto

MARNOTO - PORTUGAL



MARNOTO - PORTUGAL

Flor de Sal
FLOR DE SAL EM SACO PLÁSTICO

Embalagem ideal para quem busca praticidade ou até 
mesmo para ser usada como refil para a charmosa 
embalagem de vidro da Marnoto.

Cód: 009876  -  EAN13:  5605799241020

FLOR DE SAL EM SACO DE JUTA

Embalagem ideal para quem quer adicionar charme à 
sua cozinha ou para quem deseja presentear.

Cód: 009878  -  EAN13:  5605799213904

FLOR DE SAL EM EMBALAGEM DE VIDRO

Embalagem elegante, ideal para deixar na mesa, à 
disposição de seus convidados.  

Cód: 009880  -  EAN13:  5605799281002

8 Unid.

500g

Pacote

60 meses

Sem Glúten

12 Unid.

250g

Pacote

60 meses

Sem Glúten

8 Unid.

150g

Vidro

60 meses

Sem Glúten



Líder no mercado italiano de condimentos, a Montosco nasceu 
para unir a tradição da culinária com o design moderno italianos.  
Uma empresa que leva a alma do país, todos os seus produtos 
são 100% naturais, cultivados, produzidos e embalados na Itália.  
Além disso, todas as embalagens são desenvolvidas seguindo a 
tradição italiana de designs inovadores, práticos e únicos.



Os azeites 100% ital ianos e 

extravirgens passam por um 

processo único de aromatização 

por infusão, sem nenhuma 

intervenção química, que mantém  

o sabor, os aromas e o frescor 

de cada tempero sem precisar 

conservá-los na embalagem.

Azeite  
Extravirgem 
Condimentado

MONTOSCO - ITÁLIA



Azeite Extravirgem 
Condimentado

Ononono – nonono – nononononMONTOSCO - ITÁLIA

AZEITE EXTRAVIRGEM  
COM ALHO E PIMENTA CALABRESA

O sabor marcante do alho se contrapõe ao aspecto picante da 
pimenta, trazendo a harmonia perfeita para este azeite, ideal 
para dar um toque todo especial em suas massas.

Cód: 022138  -  EAN13:  8006614300422

6 Unid.

125 g 24 meses

Sem GlútenVidro

AZEITE EXTRAVIRGEM COM PIMENTA 
CALABRESA

Para os amantes de sabores fortes, este azeite é o toque 
final que faltava em seus pratos preferidos. Ideal para finalizar 
pratos com carnes, aves e peixes com molho.

Cód: 022140  -  EAN13:  8006614300460

6 Unid.

125 g 24 meses

Sem GlútenVidro

AZEITE EXTRAVIRGEM COM MANJERICÃO

Sabor leve e marcante do manjericão desse azeite dá o 
toque final a qualquer prato, da salada à pasta! Ideal para 
finalizar massas com molho vermelho.

Cód: 022139  -  EAN13:  8006614300446

6 Unid.

125 g 24 meses

Sem GlútenVidro

AZEITE EXTRAVIRGEM COM TRUFA BRANCA

Azeite aromatizado com trufa branca, para finalizar pratos e 
impressionar! Ideal para dar o toque final a produções com 
trufas, acentuando ainda mais o sabor de seu prato.

Cód: 022141  -  EAN13:  8006614625273

6 Unid.

125 g

Vidro

24 meses

Sem Glúten



Produzidos à base de Vinagres e 

Aceto Balsamico di Modena IGP, 

utilizam apenas ingredientes naturais 

em sua produção, dando ao molho 

barbecue um sabor único, com o 

toque especial da Itália.

Molho 

MONTOSCO - ITÁLIA



Molho

MONTOSCO - ITÁLIA

MOLHO BARBECUE

O molho barbecue clássico é produzido com 
base de aceto balsâmico, trazendo um leve 
sabor agridoce ao molho. Ideal para carnes na 
brasa, principalmente as vermelhas.

Cód: 022142  -  EAN13:  8006614625969

MOLHO BARBECUE PICANTE

Com base de vinagre de vinho branco, unido 
à pimenta calabresa traz o equilíbrio perfeito 
para os apreciadores de sabores fortes.  
Para os amantes do barbecue, este molho 
tem um toque picante, ideal para tulipa de 
frango ou até mesmo uma costelinha suína.  

Cód: 022143  -  EAN13:  8006614625976

6 Unid.

300 g

Pet

24 meses

Sem Glúten

6 Unid.

300 g

Pet

24 meses

Sem Glúten



A Montosco é responsável por 

todo o ciclo produtivo de seus 

temperos, desde o plantio, que tem 

o solo escolhido e cuidado por uma 

equipe de engenheiros agrônomos, 

até a embalagem, passando por um 

processo exclusivo para preservar 

o sabor e as fragrâncias das ervas 

frescas em cada embalagem. Todo 

o processo é realizado em até 48 

horas após a colheita, que envolve 

seleção, limpeza, corte, processo de 

secagem e embalagem, garantindo 

assim um sabor único aos temperos 

e maior praticidade na cozinha. 

Prontos para serem levados à mesa, 

todas as embalagens da linha são em 

vidro, o que permite a visualização 

total do produto.

Para garantir funcionalidade por 

mais tempo, os moinhos são feitos 

em cerâmica de alta qualidade e, 

para completar, todos os produtos 

têm também a versão em refil, para 

que o moinho seja utilizado por 

muito mais tempo.

Condimento 
com Moedor  
e refil 

MONTOSCO - ITÁLIA



Condimento 
com Moedor e refil 

MONTOSCO - ITÁLIA

ALECRIM DESIDRATADO 

MOINHO Cód: 022122  -  EAN13:  8006614331730

REFIL Cód: 022123  -  EAN13:  8006614621558

10 g Vidro 8 Unid. 36 meses Sem Glúten

MANJERICÃO DESIDRATADO 

MOINHO Cód: 022112  -  EAN13:  8006614331709

REFIL Cód: 022113  -  EAN13:  8006614621442

14 g Vidro 8 Unid. 36 meses Sem Glúten

ORÉGANO DESIDRATADO  

MOINHO Cód: 022116  -  EAN13:  8006614625945

REFIL Cód: 022117  -  EAN13:  8006614621527

8 Unid. 36 meses8 g Vidro Sem Glúten

SALSINHA DESIDRATADA  

MOINHO Cód: 022120  -  EAN13:  8006614331723

REFIL Cód: 022121  -  EAN13:  8006614621541

8 g 8 Unid. 36 mesesVidro Sem Glúten

20 g 8 Unid. 36 mesesVidro Sem Glúten

CANELA EM GRÃOS 

MOINHO Cód: 022091  -  EAN13:  8006614625938

REFIL Cód: 022092  -  EAN13:  8006614625921

20 g 8 Unid. 36 mesesVidro Sem Glúten

ALHO DESIDRATADO 
REFIL Cód: 022111  -  EAN13:  8006614621404

10 g 8 Unid. 36 mesesVidro Sem Glúten

CEBOLA DESIDRATADA 
REFIL Cód: 22115  -  EAN13:  8006614621459



Por serem indispensáveis, a Montosco 

busca as pimentas clássicas da 

cozinha mediterrânea. Preparadas 

em um processo rápido, de 48 

horas entre a colheita e o envase, 

esta linha traz as pimentas da 

melhor qualidade diretamente para 

a cozinha. 

Prontos para serem levados à mesa, 

todas as embalagens da linha são em 

vidro, o que permite a visualização 

total do produto.

Para garantir funcionalidade por 

mais tempo, os moinhos são feitos 

em cerâmica de alta qualidade e, 

para completar, todos os produtos 

têm também a versão em refil, para 

que o moinho seja utilizado por 

muito mais tempo.

Pimenta  
com Moedor 
e refil 

MONTOSCO - ITÁLIA



MONTOSCO - ITÁLIA

Pimenta  
com Moedor e refil 

PIMENTA BRANCA EM GRÃOS

REFIL Cód: 022103  -  EAN13:  8006614620971

MOINHO PEQUENO Cód: 022101  -  EAN13:  8006614331211

8 Unid.48 g 36 mesesVidro Sem Glúten

PIMENTA CALABRESA

REFIL Cód: 022119  -  EAN13:  8006614621039

MOINHO PEQUENO Cód: 022118  -  EAN13:  8006614331235

8 Unid.25 g 36 mesesVidro Sem Glúten

PIMENTA NEGRA EM GRÃOS

REFIL Cód: 022109  -  EAN13:  8006614620995

MOINHO PEQUENO Cód: 022107  -  EAN13:  8006614331228

8 Unid.43 g 36 mesesVidro Sem Glúten

MOINHO GRANDE Cód: 022087  -  EAN13:  8006614330085

6 Unid.290 g 36 mesesVidro Sem Glúten

MIX DE PIMENTAS EM GRÃOS

REFIL Cód: 022100  -  EAN13:  8006614620933

MOINHO PEQUENO Cód: 022093  -  EAN13:  8006614331198

8 Unid.35 g 36 mesesVidro Sem Glúten

MOINHO GRANDE Cód: 022088  -  EAN13:  8006614330023

6 Unid.220 g 36 mesesVidro Sem Glúten



A linha Sais do Mundo traz uma 

variedade de diferentes sais 

extraídos de lugares únicos ao 

redor do mundo. Cada um com 

características exclusivas, 100% 

naturais, coloridos devido ao 

contato natural do sal com as 

diferentes formações geográficas de 

cada país.  

Prontos para serem levados à mesa, 

todas as embalagens da linha são em 

vidro, o que permite a visualização 

total do produto.

Para garantir funcionalidade por 

mais tempo, os moinhos são feitos 

em cerâmica de alta qualidade e, 

para completar, todos os produtos 

têm também a versão em refil, para 

que o moinho seja utilizado por 

muito mais tempo.

Sal com 
Moedor  
e Refil

MONTOSCO - ITÁLIA



Sal com 
Moedor e Refil

MONTOSCO - ITÁLIA

SAL BRANCO DA SICILIA 

Sal de coloração branca, com reflexos prateados, este sal é produzido artesanalmente 
apenas durante o verão. O sal branco da Sicília não passa por nenhum processo de 
refinamento ou adição de outros minerais, é rico em magnésio e potássio e tem baixo 
teor de cloreto de sódio. Pode ser usado em todos os pratos, principalmente nas entradas.

MOINHO GRANDE  
Cód: 022090  -  EAN13:  8006614330030

6 Unid.

36 meses

640 g

Vidro

Sem Glúten

8 Unid.

36 meses

90 g

Vidro

Sem Glúten

REFIL
Cód: 022125  -  EAN13:  8006614622937

SAL ROSA DO HIMALAIA 

Este sal é encontrado naturalmente nas profundezas das montanhas do Himalaia.  
Seus cristais apresentam coloração que variam de branco a rosa e ao vermelho escuro, 
dependo da mina da qual foi extraído. Apresenta um sabor rico e picante, devido a sua 
composição com 84 minerais diferentes, incluindo cálcio, magnésio, potássio e ferro.  
É excelente para ser usado em carnes, todos os tipos de peixes, vegetais e saladas.

MOINHO GRANDE  
Cód: 022086  -  EAN13:  8006614330382

6 Unid.

36 meses

590 g

Vidro

Sem Glúten

8 Unid.

36 meses

90 g

Vidro

Sem Glúten

REFIL
Cód: 022136  -  EAN13:  8006614622524

MOINHO PEQUENO 
Cód: 022135  -  EAN13:  8006614330788

MOINHO PEQUENO
Cód: 022124  -  EAN13:  8006614332195



Sal com Moedor 

MONTOSCO - ITÁLIA

SAL DO CHIPRE 

Produzido seguindo a tradição do Mar 
Mediterrâneo, este sal tem maior salinidade, 
formato em pirâmide e apresenta um sabor 
fresco e adocicado sem amargor no final. 
Excelente para ser utilizado em carnes, peixes, 
vegetais e saladas.

38 g

8 Unid.

Vidro

36 meses

Sem Glúten

SAL AZUL DA PERSIA 

Vindo do Irã, sua coloração azul é natural e 
se deve a concentração de silvinita e potássio. 
Tem sabor acentuado e, ao final, uma agradável 
picância. Pode ser usado em todos os tipos de 
alimentos e também como decoração.

8 Unid.

82 g

Vidro

36 meses

Sem Glúten

MOINHO
Cód: 022126  -  EAN13:  8006614330702

REFIL
Cód: 022127  -  EAN13:  8006614622449

MOINHO
Cód: 022129  -  EAN13:  8006614330719

REFIL
Cód: 022130  -  EAN13:  8006614622456



Sal com Moedor 

MONTOSCO - ITÁLIA

SAL VERMELHO DO HAWAI 

O tom avermelhado deste sal se dá devido à mistura 
natural do sal com a argila vulcânica durante o 
processo de evaporação solar. Com alta concentração 
de ferro, apresenta um sabor intenso de avelã torrada 
e é excelente para ser utilizado em carnes grelhadas, 
sopas de legumes e arroz com mariscos.

8 Unid.

82 g

Vidro

36 meses

Sem Glúten

SAL NEGRO DO HAWAI 

Originado na Ilha Molokai, este sal é produzido 
artesanalmente pelos moradores da região, misturando 
o sal com pedras de lavas durante o processo de 
secagem. Excelente para ser usado com salmão, caviar, 
vegetais e saladas, sushis e carnes grelhadas, apresenta 
um sabor levemente amargo e um leve toque 
defumado ao final.

8 Unid.

88 g

Vidro

36 meses

Sem Glúten

MOINHO
Cód: 022133  -  EAN13:  8006614330801

REFIL
Cód: 022134  -  EAN13:  8006614622548

MOINHO
Cód: 022131  -  EAN13:  8006614330771

REFIL
Cód: 022132  -  EAN13:  8006614622517



Uma linha de produtos especiais 

para momentos únicos. 

A Montosco preparou uma linha 

em edições para presentes. 

Diferente e inusitado, agrada 

aos amantes da gastronomia e 

surpreende aos que estão apenas 

começando.

Kits e 
Edições 
Limitadas

MONTOSCO - ITÁLIA



Edição Limitada

MONTOSCO - ITÁLIA

MOINHO GRANDE

Cód: 022739  -  EAN13:  8006614626867

6 Unid.

580 g

Vidro

24 meses

Sem Glúten

KIT MOINHOS COM SUPORTE

Cód: 022738  -  EAN13:  8006614626877

6 Unid.

180 g

Vidro

24 meses

Sem Glúten

SAL E PIMENTA DO REINO

Sal Branco da Sicília e Pimenta do Reino 
juntos em um moinho duplo.

Cód: 022137  -  EAN13:  8006614625693

6 Unid.

415 g

Vidro

36 meses

Sem Glúten

SAL EDIÇÃO BRASIL 

A Montosco lançou a edição especial de sal da 
Sicília com as cores do Brasil! Sem nenhum tipo 
de corante ou aromatizante artificial, esta linha 
é elaborada a partir da mistura do extrato de 
manjericão e do limão Siciliano ao sal branco, 
dando a ele as cores do Brasil. Ideial para a 
finalização de pratos e saladas, esta linha irá 
surpreender com seus sabores e aromas como 
nenhum outro sal.



KIT PINZIMONIO 

Um kit único que agrada a todos. Um bom azeite 
italiano extravirgem, um aceto balsâmico, um sal 
da Sicília com moedor, um mix de pimenta com 
moedor e ainda quatro pesqueiras para você servir 
e temperar seus petiscos favoritos.

Cód: 022160  -  EAN13:  8006614331730

MONTOSCO - ITÁLIA

AZEITE 
EXTRAVIRGEM 
ITALIANO

200 ml

VINAGRE 
BALSAMICO

200 ml

SAL BRANCO 
DA SICILIA

90 g

MIX DE 
PIMENTA

35 g

BICO 
DOSADOR

2 Unid.

PETISQUEIRA  
DE PORCELANA

4 Unid.

Kit Pinzimonio 

6 Unid.

24 mesesVidro

Sem Glúten



Kit Trio Mediterrâneo

Kit Pedra de Sal do Himalaia 

MONTOSCO - ITÁLIA

KIT TRIO MEDITERRÂNEO

Toda cozinha precisa ter quatro ingredientes  básicos: 
curiosidade, vontade, alimentos de qualidade e bons 
temperos. Com eles, é possível se aventurar no mundo da 
gastronomia e nunca mais querer largar. 

O kit Trio Mediterrâneo traz uma seleção de temperos 
indispensáveis em qualquer cozinha: um bom sal, para 
destacar o sabor natural dos alimentos, uma pimenta moída 
na hora e o alecrim, uma erva aromática que dá um toque 
único aos pratos.

Cód. 022967  -  EAN13:  8006614628199

6 Unid. 36 Meses

KIT PEDRA DE SAL DO HIMALAIA

Para os amantes da cozinha que querem impressionar 
e receber com charme. Uma nova maneira de preparar 
seus pratos assados e grelhados. Utilizada para 
cozinhar alimentos sobre ela ou ainda para ser levada 
à mesa para servir, a Pedra de Sal do Himalaia salga os 
alimentos na medida certa.

Para deixar seus pratos ainda mais saborosos, além da 
Pedra de Sal Rosa do Himalaia, o kit conta ainda com 
um mix de temperos para peixe e um mix de temperos 
para carnes elaborados com os melhores temperos e 
especiarias do mediterrâneo, tudo para dar ao prato 
um sabor único!

Cód. 022966  -  EAN13:  8006614625853

5 Unid. 36 Meses

10 g

ALECRIM

90 g

SAL ROSA DO HIMALAIA

43 g

PIMENTA NEGRA EM GRÃOS

1,4 Kg

PEDRA DE SAL ROSA

23g

MIX CARNE

25g

MIX PESCE



Empresa italiana, fundada em 1870, localizada na região da Puglia, sul 
da Itália, produz uma linha especial de biscoitos leves e saudáveis.

Produzidos de forma artesanal, com o charme dos fornos de pedra 
antigos, que trazem à tona os tradicionais snacks italianos.



Uma linha especial de biscoitos 

assados, leves e saudáveis, ideais 

para serem servidos como entradas, 

puros ou acompanhados de patês  

e cremes.

Biscoito 
Salgado

MELIORA - ITÁLIA



Biscoito Salgado

MELIORA - ITÁLIA

BRUSCHETTE DE ALHO E ORÉGANO

Mini torradas temperadas, leves e crocantes.

Cód: 021653  -  EAN13:  8017070742404

BRUSCHETTE DE TOMATE E MANJERICÃO

Mini torradas temperadas, leves e crocantes.

Cód: 021654  -  EAN13:  8017070742398

SCROCCHIETTE DE TOMATE E PAPRICA

Característico do sul da Itália, estes biscoitos são excelentes 
para servir como canapés.

Cód: 021657  -  EAN13:  8017070742282

SFOGLIETTE DE ALHO E SALSINHA

Biscoitos de batata, assados e levemente estufados.

Cód: 021656  -  EAN13:  8017070742299

TOCCHETTI DE CEBOLA E QUEIJO

Pequenos palitos crocantes, ideais para serem servidos como 
entradas, puros ou acompanhados de patês e molhos.

Cód: 021660  -  EAN13:  8017070742336

8 Unid.150 g

15 MesesPacote	

Contém Glúten

8 Unid.150 g

15 MesesPacote	

Contém Glúten

8 Unid.200 g

15 MesesPacote	

Contém Glúten

8 Unid.180 g

15 MesesPacote	

Contém Glúten

8 Unid.	200 g

15 MesesPacote

Contém Glúten



A Rustichella d’Abruzzo foi fundada em 1924, na Itália. 

O conhecimento, a paixão e a tradição fizeram com que a Rustichella 
se transformasse em uma marca superpremium, presente em mais 
de 65 países.

O que torna a Rustichella tão especial é o processo artesanal 
por meio do qual suas massas são feitas. Os melhores grãos são 
selecionados, a água utilizada no preparo da massa é extraída de uma 
montanha da região que  proporciona um sabor único. Além disso, 
todas as massas Rustichella, dos cortes tradicionais aos especiais, 
são trafilatas al bronzo, nome do processo que dá uma especial 
textura (áspera) à pasta, tornando mais fácil a absorção de molhos 
e aprimorando qualquer tipo de receita. As massas também passam 
por um lento processo de secagem em baixas temperaturas que 
pode ultrapassar 50 horas, preservando o sabor e aroma do trigo.  
Em respeito à natureza, a Rustichella utiliza somente embalagens 100% 
recicláveis, tingidas com tintas naturais. Todo esse cuidado resulta em 
um produto muito especial, como uma massa feita em casa.

As massas Rustichella são um verdadeiro achado para os amantes 
dos simples e autênticos sabores.

Você que é um amante da gastronomia, merece ao menos uma vez 
saborear a melhor massa do mundo! É seu direito.



Os diferentes formatos não são 

apenas uma questão estética. 

Sabendo o molho ideal para 

cada massa, seu prato ficará mais 

saboroso e harmonioso.

As massas curtas combinam com 

molhos rústicos, já que mistura seus 

pedaços com a massa, liberando 

sabor e capturando temperos, 

deixando-a ainda mais suculenta. 

Indicada também para o preparo de 

saladas.

Massa Curta

RUSTICHELLA - ITÁLIA



RUSTICHELLA - ITÁLIA

Massa Curta

MASSA FUSILLOTTI

Cód: 014134  -  EAN13:  8009452227104

MASSA PENNE RIGATE

Cód: 013711  -  EAN13:  8009452227074

MASSA RIGATONI

Cód: 013710  -  EAN13:  8009452227319

20 Unid.

500 g 24 meses

Pacote Contém Glúten

20 Unid.

500 g 24 meses

Pacote Contém Glúten

20 Unid.

500 g 24 meses

Pacote Contém Glúten



As massas longas casam muito bem 

com molho de tomate, vegetais, 

ervas aromáticas, molhos picantes, 

frutos do mar, molhos brancos, 

manteiga e queijos.

Massa Longa

RUSTICHELLA - ITÁLIA



Massa Longa

RUSTICHELLA - ITÁLIA

MASSA SPAGHETTI

Cód: 013705  -  EAN13:  8009452227012

20 Unid.

24 meses

500 g

Pacote

Contém Glúten

MASSA BUCATINI

Ideal para servir com molho amatriciana ou molhos menos 
encorpados que passem por dentro da massa.

Cód: 022060  -  EAN13:  8009452227159

20 Unid.

24 meses

500 g

Pacote

Contém Glúten

MASSA LINGUINE

Cód: 013707  -  EAN13:  8009452227036

20 Unid.

24 meses

500 g

Pacote

Contém Glúten

MASSA FETTUCCINE

Cód: 013708  -  EAN13:  8009452227050

20 Unid.

24 meses

500 g

Pacote

Contém Glúten

MASSA PAPPARDELLE RIGATE

Cód: 013709  -  EAN13:  8009452227173

20 Unid.

24 meses

500 g

Pacote

Contém Glúten



As massas especiais foram 

desenvolvidas para as pessoas que 

desejam opções com recheio ou até 

mesmo mudar a forma de preparo 

das massas, utilizando-as como 

risotos, em sopas ou como saladas. 

Massa 
Especial 

RUSTICHELLA - ITÁLIA



Massa Especial 

RUSTICHELLA - ITÁLIA

MASSA CONCHIGLIONI

Cód: 013714  -  EAN13:  8009452222116

MASSA FREGOLA SARDA TOSTADA

A fregola sarda é uma massa típica da Sardenha. 
Feita à base de sêmola e de água, é reduzida 
em bolinhas. Além disso, é muito parecida com 
o couscous, porém maior. Tradicionalmente é 
preparada com frutos do mar, fica ótima na versão 
risoto associada a ingredientes simples, mas que se 
valorizam mutuamente.

Cód: 020325  -  EAN13:  8009452224431

12 Unid.

500 g 24 meses

Pacote Contém Glúten

12 Unid.

500 g 24 meses

Pacote Contém Glúten



Aprimorando suas tradicionais 

receitas de pasta, a Rustichella 

desenvolveu a linha All’uovo, que 

tem em sua composição cerca de 

sete ovos inteiros para cada quilo de 

sêmola, enquanto os concorrentes 

utilizam em sua composição quatro 

ovos para cada quilo. Esta diferença 

faz com que as massas All’uovo da 

Rustichella tenham cocção mais 

rápida e uma textura mais leve e 

delicada. De sabor inigualável, essa 

massa dissolve na boca.

Massa 
All’uovo

RUSTICHELLA - ITÁLIA



Massa All’uovo

RUSTICHELLA - ITÁLIA

MASSA GARGANELLI

Esta massa com ovos possui um toque de sutileza, o que a torna 
mais leve e aromática, ideal para servir com molhos mais rústicos 
de sabor delicado. Este corte é muito utilizado em restaurantes.​​​​

Cód: 020327  -  EAN13:  8009452273248

12 Unid.

24 meses

200 g

Pacote

Contém Glúten

MASSA TAGLIOLINI

Cód: 020317  -  EAN13:  8009452273521

12 Unid.

24 meses

200 g

Pacote

Contém Glúten

MASSA FETTUCCINE

Cód: 020319  -  EAN13:  8009452273590

12 Unid.

24 meses

200 g

Pacote

Contém Glúten

MASSA PAPPARDELLE

Cód: 020320  -  EAN13:  8009452273514

12 Unid.

24 meses

200 g

Pacote

Contém Glúten

MASSA STUZZICARELLI AI FUNGHI PORCINI

Delicada massa da linha All’uovo com funghi em sua composição, 
que difere o seu sabor e a torna especial.

Cód: 020328  -  EAN13:  8009452273606

12 Unid.

24 meses

200 g

Pacote

Contém Glúten



Com sêmola de trigo duro e tinta 

de lula em sua composição, esta 

massa é a combinação perfeita com 

molhos à base de frutos do mar. 

Massa Al 
Nero di  
seppia 

RUSTICHELLA - ITÁLIA



Massa Al 
Nero di seppia 

RUSTICHELLA - ITÁLIA

MASSA TONNARELLI (SPAGHETTI)

Cód: 020330  -  EAN13:  8009452222499

12 Unid.

500 g

Pacote

24 meses

Contém Glúten

MASSA LINGUINE

Cód: 013717  -  EAN13:  8009452227920

12 Unid.

500 g

Pacote

24 meses

Contém Glúten



A S. Martino começou sua história em 1939, na Itália.  

É a fascinante história de um homem que criava massas para pães 
caseiros e preparo para bolos em uma mercearia de bairro, fazendo 
suas entregas de bicicleta. 

Os preparos para pães e bolos fizeram tanto sucesso que se 
espalharam por toda a Itália e depois, pelo mundo. Desse sucesso 
surgiram também as sobremesas S. Martino, desenvolvidas com os 
melhores ingredientes e a mais alta tecnologia.

Desde 1939 muitas coisas mudaram, mas a S. Martino continua 
inovando através de estudos contínuos baseados na paixão e 
profissionalismo em busca pela qualidade.

Certificada pelo ISO 9001, SA 8000, Organic Certificate – certificado 
de produção natural, IFS – (International Food Standard) – sistema de 
gestão com foco na qualidade e segurança dos produtos. 



Quem resiste a uma deliciosa 
sobremesa? 

Pensando nisso, a S. Martino 
desenvolveu sobremesas deliciosas, 
de qualidade incomparável e 
extremamente práticas. A linha 
possui preparos para sobremesas 
tradicionais sem glúten e também 
sem açúcar atendendo a todas as 
necessidades. Com estes produtos, 
você fará sobremesas maravilhosas 
adicionando apenas um ou dois 
ingredientes. 

Experimente o sabor e a praticidade 
da S. Martino!

Sobremesa 

SAN MARTINO - ITÁLIA



SAN MARTINO - ITÁLIA

TORTA CAPRESE 

Deliciosa torta de chocolate negro com pedaços 
de amêndoas. Muito prática, você só precisa de 
manteiga e 3 ovos para completá-la. 
SERVE 12 PORÇÕES.

Cód: 022713  -  EAN13:  8005650097006

TIRAMISÙ 

Sobremesa típica italiana, com uma camada de 
biscoito embebido em capuccino e creme à base 
de queijo mascarpone. Você só precisa de biscoito 
e creme de leite fresco para preparar esta prática 
e deliciosa sobremesa. Experimente usar o biscoito 
Divella, fica uma delícia! 
SERVE 8 PORÇÕES

Cód: 022469  -  EAN13:  8005650097501

05 Unid.

370 g

Caixa

15 meses

Contém Glúten

08 Unid.

170 g

Caixa

18 meses

Contém Glúten

Sobremesas 
com Glúten



Sobremesas 
sem Glúten

SAN MARTINO - ITÁLIA

PANNA COTTA COM CALDA DE CARAMELO

De fácil preparo, para a versão sem glúten é necessário 
apenas adição de creme de leite fresco ou leite + creme 
de leite para completar a receita.  
SERVE 6 PORÇÕES.

Cód: 022786  -  EAN13:  8005650096900

PANNA COTTA  
COM CALDA DE FRUTAS VERMELHAS 

A deliciosa calda de frutas vermelhas que já vem pronta é 
o destaque desta sobremesa. Tudo o que você precisa é 
adicionar creme de leite fresco ou leite + creme de leite 
para completar a receita. 
SERVE 6 PORÇÕES.

Cód: 022787  -  EAN13:  8005650096603

11 Unid.

95 g

Caixa

36 meses

Sem Glúten

11 Unid.

105 g

Sem Glúten

15 meses

Caixa

DOCE BELGA

Delicioso doce feito com chocolate belga. Muito rápido e prático, 
você só precisa de creme de leite fresco ou leite + creme de leite 
para completar a receita.  
SERVE 4 PORÇÕES.

Cód: 022711  -  EAN13:  8005650097105

11 Unid.

110g

Caixa

36 meses

Sem Glúten



SAN MARTINO - ITÁLIA

PUDIM DE MENTA SEM GLÚTEN 

O delicado frescor da menta dá sabor ao pudim que 
já vêm com uma deliciosa calda de chocolate pronta. 
Adicione apenas leite para completar este pudim 
SERVE 4 PORÇÕES.

Cód: 022712  -  EAN13:  8005650096702

PUDIM DE CHOCOLATE COM PERA 

Maravilhosa combinação de 70% de cacau e pera 
que não poderia ser melhor e nem mais prática. 
Basta adicionar um pouco de açúcar e leite. 
SERVE 8 PORÇÕES.

Cód: 022714  -  EAN13:  8005650092902

PUDIM DE CHOCOLATE SEM AÇÚCAR  

Muito rápido e prático, você só precisa de um pouco 
de leite para completar a receita. 
SERVE 4 PORÇÕES.

Cód: 022788  -  EAN13:  8005650090908

11 Unid.

115 g

Caixa

36 meses

Sem Glúten

11 Unid.

96 g

Sem Glúten

36 meses

Caixa

11 Unid.

80 g

Caixa Sem Glúten

30 meses

Sem açúcarA

Sobremesas 
sem Glúten



A Sugar and Spice nasceu em 2002, na Argentina, com o sonho de 
oferecer biscoitos incomparáveis. O desafio era fazer cookies com 
o chocolate da melhor qualidade, biscoitos estilo italiano e um 
maravilhoso brownie.

Começaram com as melhores receitas, as mais generosas e mais 
abundantes. Porém, quando os biscoitos Sugar & Spice eram 
oferecidos, ninguém acreditava que iriam para o consumidor com 
a mesma qualidade. Surpreendentemente, os produtos foram 
desenvolvidos assim como as receitas caseiras, chegando com este 
sabor para o consumidor final. Este é o segredo da incomparável e 
constante qualidade da Sugar & Spice.



Os cookies Sugar & Spice são 

produzidos com o mesmo cuidado 

com que são feitos os cookies 

caseiros, havendo uma especial 

atenção para os ingredientes. 

O chocolate utilizado nos cookies 

não é feito de pasta de chocolate, 

mas sim de pedaços de chocolate, 

tornando o sabor dos cookies Sugar 

& Spice ainda mais incrível. 

Cookie

SUGAR & SPICE - ARGENTINA



Cookie

SUGAR & SPICE - ARGENTINA

COOKIE DE CHOCOLATE E NOZES

Preparados com uma massa deliciosa, muitos pedaços do melhor 
chocolate e vários punhados de nozes. 

Cód: 22789  -  EAN13:  7798099385216

100 g 8 Unid.	

Pacote

12 meses

Contém Glúten

COOKIE DE CHOCOLATE  
PRETO COM PEDAÇOS DE CHOCOLATE BRANCO

Chocolate preto, branco e intenso. O verdadeiro chocolate que se 
reconhece de olhos fechados e que se desfaz na boca, pedindo mais 
um cookie. 

Cód: 22790  -  EAN13:  7798099385278

100 g 8 Unid.

Pacote

12 meses

Contém Glúten

COOKIE DE DOCE DE LEITE

Não satisfeitos em fazer um cookie com a massa de doce de leite, 
também foram colocados generosos pedaços do doce para que você 
aproveite intensamente este sabor. 

Cód: 22791  -  EAN13:  7798099380020

100 g 8 Unid.	

Pacote

12 meses

Contém Glúten

COOKIE DE BLUEBERRY 

Cookies que se desmancham na boca… A cada mordida você será 
surpreendido com o sabor intenso do blueberry misturando-se com 
o chocolate branco.

Cód: 22792  -  EAN13:  7798099380037

100 g 8 Unid.

Pacote

12 meses

Contém Glúten



O cantucci é um biscoito italiano 

que antes era conhecido como 

“biscoitti di prato”. Por ser assado 

duas vezes, os biscoitos são mais 

secos, podendo ser armazenados 

por um longo período de tempo. 

Esta característica fez com que o 

cantucci fosse a base da alimentação 

da legião romana durante viagens e 

guerras da antiguidade. Hoje, são 

apreciados em todo o mundo!

Cantucci

SUGAR & SPICE - ARGENTINA



Cantucci

SUGAR & SPICE - ARGENTINA

CANTUCCI DE AMÊNDOA  
E UVA PASSA

Cód: 22793  -  EAN13:  7798099385087

CANTUCCI DE CHOCOLATE  
E AVELÃ

Cód: 22794  -  EAN13:  7798099385063

8 Unid.	

100 g

Pacote

12 meses

Contém Glúten

8 Unid.	

100 g

Pacote

12 meses

Contém Glúten

Depois do almoço, um café e um cantucci 
podem melhorar até o dia mais nublado. 
São os pequenos prazeres da vida cotidiana 
que contam. Os cantucci são deliciosos, com 
café, chá, leite, mate ou tradicionalmente 
mergulhados em Vin Santo (vinho de 
sobremesa típico da Toscana). Aproveite!



O brownie é uma sobremesa de 
origem americana, e sua textura 
está entre bolo e uma espécie de 
cookie. 

Com o tempo, deram ainda um 
toque mais sofisticado à preparação, 
acrescentando nozes e pedaços de 
chocolate à massa. 

O brownie é servido com sorvete 
de creme e calda quente de 
chocolate.

Brownie 

SUGAR & SPICE - ARGENTINA



Brownie 

Ononono – nonono – nononononSUGAR & SPICE - ARGENTINA

BROWNIES 

Feche os olhos e respire profundamente. Se sentir que o 
aroma de chocolate te dá água na boca, está no caminho 
cer to. Ainda com os olhos fechados, coma um pedacinho. 
É úmido, intenso, derrete na boca e mistura o sabor do 
chocolate com o das nozes? Se sim, aproveite!  
Esse é o brownie Sugar & Spice!
Cód: 22795  -  EAN13:  7798099380044

8 Unid.	

100 g

Pacote

12 meses

Contém Glúten



Localizada em Sciacca, na Sicília, no coração do Mar Mediterrâneo, 
região mundialmente reconhecida pelas suas anchovas saborosas, 
Talatta se dedica à produção de semiconservas de anchovas, seguindo 
a autêntica tradição artesanal, com mais de 400 anos de história, 
passada de geração em geração. 



Considerada uma verdadeira iguaria, 

estas semiconservas de aliche são 

produzidas com os melhores peixes, 

pescados no momento certo, 

quando a carne oferece melhor 

sabor. Passam pelo processo de 

conservação de maneira artesanal, 

selecionados e filetados um a um  e 

conservados em azeite. 

Produto mais que versátil, ideal para 

molhos de massas, risotos, saladas, 

pizzas, patês ou até mesmo para 

comer sozinho.

Filé de 
Anchova

TALATTA - ITÁLIA



Filé De Anchova

TALATTA - ITÁLIA

FILÉ DE ANCHOVA  
EM AZEITE EXTRAVIRGEM

Cód: 022445  -  EAN13:  8010807000716

FILÉ DE ANCHOVA  
EM ÓLEO DE GIRASSOL 

Cód: 022447  -  EAN13:  8010807000709

Food

• •

48 g

29 g

25 Unid.	

18 mesesPD

Lata Sem Glúten

784 g

480 g

6 Unid.	

18 mesesPD

Lata Sem Glúten



Av. Presidente Wilson, 1866 – Ipiranga | São Paulo – SP | CEP: 03107- 001

Telefone: + 55 (11) 3383.9300 – SAC 0800 721 8881

www.lapastina.com

Escolher é Divino

lapastina_import /LaPastinaImportadora
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